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LA DEMOISELLE DE 


CHAMPAGNE 

Brut 

OENE 465 
A 799 
EE 1599 
ROSE AIC ne 999 
LAURENT PERRIER 

Champagne brut 

Phil edn 525 
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CHAMPAGNES 
SCHUIMWIJNEN 










PI 899 
ER 1799 
B]Rosé - 75cl 1339 
OEIL DE PERDRIX 
Champagne brut - 75cl ….… 649 
TAITTINGER 
Champagne brut 
PCEPON 987 
[0] MUMM CORDON ROUGE 
Champagne brut - 75cl ….…. 899 
PERRIER-JOUÊT 


Champagne brut - 75cl …..… 899 





CHEVALIER 

CREMANT DE BOURGOGNE 
Traditionele 

champagnewijze - 75cl ….…… 338 


WEINGARTNER 

CREMANT D'ALSACE 
Traditionele 

champagnewijze - 75cl ….… 346 


BRUT DE CHANNAY 
Traditionele 
champagnewijze - 1,5L ….… 429 


MADEMOISELLE LADUBAY 
Saumur brut 1988 

Traditionele 

champagnewijze - 75cl ….… 359 





TP Pe dE 


CODORNIU 

Blanc de blancs brut 
Spaanse schuimwijn 
75cl 


Jacques de Luze 
Schuimwijn brut - 75cl ….…. 345 


ALCOHOLVRIJ 


JACQUES GIRONDE 
Erne. schuimwijn 
LC 


STASSEN 
Perzikcocktail “degré 0” 
AlcoholVrij=-/5CH Zen 105 











ROOD 
BORDEAUX WIJN 





OICRU CANTEMERLE 1988 
Bordeaux supérieur A.C. ….… 139° 


(2ICHATEAU ROC DE 
MONTPEZAT 1988 
Côtes de Castillon AC. 54 


3) CHATEAU JUNAYME 1988 






Canon FFONSACAË: 299 

[1] CHATEAU CANON 1986 

Canon: Fronsac AC. 395 

CHATEAU PLANTEY DE LA 

CROIX 1988 

Haut Médoc A.C. 

CFU BOULGEOIS on 320 

CHATEAU BELGRAVE 1986 

Haut Médoc A.C. A 
5e Grand Cru Classé... 425 Ek 


TRADITION 





(6) CHATEAU D'ISSAN 1986 
Margaux A.C. 
3e Grand Cru Classé 645 


CHATEAU MOULIN 
D'ISSAN 1989 
Bordeaux supérieur A.C.…… 280 


CHATEAU LAFITE 
ROTHSCHILD 1986 

Pauillac A.C. 

ler Grand Cru Classé 2850 


CHATEAU MEYNEY 1986 
Saint-Estèphe A.C. 
CPU BOUIGBDIS 560 


CHATEAU LA CROIX 
DE BERNY 1989 
Puisseguin Saint Emilion A.C... 239 


CHATEAU MANGOT 1988 
SNEEMMHOU AL are 245 


CHATEAU LAGRANGE 

DE LESCURE 1985 

Saint Emilion A.C. 

Grand CPU Sas 425 


(B)CHATEAU BELAIR 1986 
Saint Emilion A.C. 
ler Grand Cru Classé … …… 1100 


SERTNE HA AAL 


CRU BOERGEOIS 


UE RITRATEUR A SAAS 


Flessen van 75cl behalve 
EEEN indien anders vermeld 


Ee * 27 F/fles 
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BOURGOGNE WIJN 





[]VOLNAY A.C. 1988 ….… 615 


(0) POMMARD A.C. 1988… 713 


BEAUNE A.C. 1989 
ler Cru Champs Pimonts...…... 625 


CHARMES CHAMBERTIN A.C. 


SR ek 1280 
VOSNE ROMANEE A.C, 

1988 he 685 
NUITS SAINT GEORGES A.C. 
ln Se 0 


NUITS SAINT GEORGES 1988 
ler Cru les Thoreys A.C. ….. 850 


Í 
| 
| 
RK 


MOREY SAINT DENIS A.C. 
1988 89 
CHAMBOLLE MUSIGNY A.C. 
1088 en 687 
ECHEZEAUX A.C. 1988.…..1090 
CLOS DE VOUGEOT A.C. 
TORE 208 
ANDERE STREKEN 





CHATEAU DES APPLANATS 
1990 - Côtes du Rhône 
Beaumes-de-Venise A.C. … … 147% 





DOMAINE DE FONT SARADE 
1990 - Vacqueyras Á.C. ….… 162° 


(5)CHATEAU SAINT ANDRE 1990 
BIJOndas AE ee 239° 


WICHINON A.C. 1990 … … 165* 
DOMAINE DE LA VERNELLERIE 





1990 - Bourgueil A.C... 162* 
COTES DE BROUILLY A.C. 

1989 - Beaujolais … 21 2* 
(3] CHATEAU DE JULIENAS 1990 
OUHEMUS AR en Be et 
[CLOS PEYRELEVADE 1990 
PECHAPMAN AG 161 
MARQUES DEL ROMERAL 1985 
Kiora DO. CHANZA oan 259 
CHIANTI “RISERVA DUCALE” 
1986 - Ruffino Classico 
CAE 
DOLCETTO DI DIANO 






D'ALBA 1990 -D.O0.C. ….. 182° 


UNDARAGA 1988 
Cabernet Sauvignon 
Wijn uit Chili EE 150 
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Flessen van 75cl behalve 
indien anders vermeld 


* 47 F./ fles 


EE EI EN EE ER 5 EE ADE PREP APE Sg 








DR an EE EEN AE PAPE PEBE | 




































WIT 
BORDEAUX WIJN 
2ICHATEAU DE CONDRINE 1990 
Graves AG Drood. tes 
BOURGOGNE WIJN 





CHABLIS A.C. 1989 - 50cl… 262* 


CHABLIS A.C. 1989 
ler Cru 
Monts De Milieu - Droog... 545" 


MEURSAULT A.C. 1988 


Drood nk 090 | 
PULIGNY-MONTRACHET A.C. 

1988 - Drood enn 182 
ANDERE STREKEN 





COTEAUX DU LAYON A.C. 1990 
Volle en zachte witte wijn | 
van de Loirestreek 199. 5 


POUILLY FUME A.C. 1990 
Droge witte wijn 
van de Loirestreek ….…….….………… 452* 


SAUMUR CHAMPIGNY A.C. | 
0 


MUSCAT 
Beaumes-de-Venise A.C. 
Zoete natuurlijke wijn.….….329"* 


ALCOHOLVRIJ 


JACQUES GIRONDE 
Alcoholvrije witte wijn 
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Flessen van 75cl behalve! 
indien anders vermeld 
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VISAFDELIN. 


SCHELPDIEREN 


Holle Zeeuwse oesters, oes- 
ters uit Normandië en Ma- 
rennes, platte lerse oesters 
SN of Franse oesters, Zeeuwse, 
KON 0 B de Deense of Spaanse mosse- 

Pane | | IE len, clams, amandelen, ver- 
nis, kreukels, kokkels, venus- 
schelpen, enz. 


SCHAALDIEREN 


Canadese en Noorse kreeften, 
rauwe scampi's, zeekreeftjes, 
langoesten, gekookte Noord- 
zeekrab, grijze of roze garna- 
len, enz. 


VERSE VIS 


Zalm, witte forel of zalmforel, 
tong, zeeduivel, tarbot, zeewolf, 
rogvleugels, forel-, zalm- en 
lompviseieren, enz. 


GEROOKTE VIS 





sort  smomsem B Schotse, Noorse of lerse zalm, 
nn en heilbot, zalmforel, sprotfilet, 
Schotse gemarineerde Grave- g&° 
lacks zalm, enz. Rn 
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DELHAIZE DE LEEUW 
Lange ansjosvisfilets in olijfolie 
en met kruiden of opgerold met 
kappertjes en in olijfolie 













ALBATROS 
Krabvlees in kooknat 
voor salades - 375g….…. — 89 
SOCRA 
Fancy Pink Zalm - 240g..….…. 65 
IMPERIAL 
4 Rode zalm Fancy Red 
Langoestenstaarten 
4 tot 8stukken- 200g …... 349 
[6] Fancy King Krab - 190g … 295 
Ansjovispastei- 50g … ……. 43 
SAUPIQUET FILETINES 
Gegrilde sardinefilets met 
groene olijven zonder graten 
RIU ere GEGRILDE SARDINNENFI LETS 


VLOLBT 


Vongolae in eigen nat of cocktail 
van zeevruchten 





Kamnnsnunmten Kr keekeke 


Bn mikte 
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| suske koch, ik 
FANCY wil se miet beledigen, 
En BE maar volgens mij kan 
Ee Br hel eenvoudiger. 
Queues de langoustes 1 
Langoeststaartenagzis 9 
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DELHAIZE DE LEEUW 


STEAK VAN EVERJONG 
WEERGA 


1] BOUTGEBRAAD VAN EVERJONG 
RELKO ene ZIS 


TOURNEDOS VAN HINDE 
EEKE ot 


GEBRAAD VAN HINDEFILET 
AR ef 


2] HAZEBOUTEN 
NELOS 


HAZERUGEN 
MEEKG 


BI FILET VAN JONGE KALKOEN 
OM TE BRADEN 
MEERG re JA 


EENDEFILET 
MEUKB nn a 


1] KWARTELS 
schaaltje 2.stuks HS 


RED LABEL VAN BOERGONDIË 
In vrijheid gekweekt 


5] HOEVEPARELHOEN 
BEUK nameten 248 


[B] HOEVEKALKOEN 
NERO ne OR 


HOEVECHAPON | 
2,5kgâ3,5kg-hetkg … 4855 


KIP VAN BRESSE 
Gecontroleerde benaming 
In vrijheid gekweekt __ 


MEEKG oen AS 


MAITRE COQ 


ONTBEENDE PARELHOEN 
GEVULD MET MORILLES EN | 
ARMAGNAC - het kg 435 | 


ONTBEENDE JONGE EEND GEVULD 
MET APPELEN EN DRUIVEN 
MEEKO ea 460 


RAUW KALKOENGEBRAAD GEVULD 
MET KASTANJES 

EN DRUIVEN 

MEEKG ns 


KWARTELS GEVULD 

MET KRENTEN 

Schaaltje 2 stuks 
HEPRGenlS 


PAUL PREDAULT | 
GEHELE GANZELEVERPASTEI 
Terrine 200g 


[) GANZELEVERPASTEI 

TOI & MOI ANNE de BEYLAC 
2sneden 55 g 

RCHADGE ee an 345 


EENDELEVERPASTEI VOOR 
TWEE EDMOND GEYRAL 
2sneden 50 g 

SCHAUGES a ARO 
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DELHAIZE DE LEEUW 


KALKOENGALANTINE 
EKD a 


EE BAYONNEHAM 
00g Ae 


ZWARTE WOUDHESP 
150g j 


JUSTIN BRIDOU 
BATON DE BERGER 
250g 


DELHAIZE DE LEEUW 


Ringworst puur varken 
300g 


Kreem- en Boerenpaté 
2x175g + zoutvaatje gratis. 98 


JONG EVERZWIJNPASTEI | 
200g + Chinees kommetje. 89 


PAUL PREDAULT 
MOUSSON 
Zhan 








anssen ennee 
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Á pur porc- puur varken 
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BAG CERRCTEE 


Bavonne Ham 
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Kiwi 


Smaak: gesuikerd en lichtjes 
ZUUr. 

Rijping: als de kiwi rijp is, is 
de schil makkelijk verwijder- 
baar. Als hij te rijp is, verliest 
hij zijn aangename zure smaak 
en zal hij vrij vlug rotten.Als hij 
nog moet aanrijpen, kan dat 
het best in een plastic zak 
samen met een andere 
vrucht (banaan of appel). 


Mini-ananas 


Smaak: zoals ananas, maar 
sterker van smaak en zoeter. 
Rijping: de vrucht wordt 
goudgeel als ze rijp is en de 
bladeren intens groen. 


Roze banaan 
Smaak: zoals een banaan, 


maar met een sterker aro- 
ma en minder melig. 


Rijping: zoals een banaan, 


rijp wanneer ze nog stevig, 
maar niet hard meer is. 


Banaanappel 


Smaak: aangenaam bitter, 
het vruchtvlees lijkt op dat 
van een appel. 

Rijping: een tros is rijp als de 
bananen goudgeel worden. 


Cherimoya 


Smaak: zoet-bitter, doet den- 
ken aan aardbeien en bana- 
nen. 


Rijping: het vruchtvlees moet 


zacht en smeuig zijn. Als de 
vrucht rijp is, neigt de groene 
schil met rose-violette sporen, 
naar donkerbruin. 


Physalis 


Smaak: de zurige smaak is 
een beetje bitter en doet den- 
ken aan ananas. 


ee als hij glanzend geel 
0 


oranje wordt, is hij rijp. 


Granaatappel 


Smaak: zoals die van grena- 


dine. 

Rijping: geel, oranje. De huid 
is dan hard en glanzend. 
Ook als de vrucht er lichtjes 
verkreukeld uitziet, blijft ze 
sappig en eetbaar. 


Mango 


Smaak: zoet, doet denken 
aan abrikoos. 

Rijping: de vrucht is rijp wan- 
neer het vlees elastisch aan- 
voelt. U kan ze hard aankopen 





en gewoon op kamertempe- 
ratuur laten rijpen. 


6) Carambol 


Smaak: aangenaam zurig, 
adstringerend, een beetje bitter. 
Rijping: moet goudgeel en 
mooi glad zijn. 


Kumquat 


Smaak: lijkt op een sinaas- 
appel, maar is bitterder. 
Rijping: zoals een sinaas- 
appel en kan lang buiten de 
koelkast worden bewaard. 


| | 
Ruime keuze van verse 
groenten, speciaal voor de 
feesten: witte molsla, mais- 
kolven, gevarieerde sala- 
des, champignons, enz. 
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Litchi 


Smaak: sterk aroma, gesuikerd 
en zoet. 

Rijping: een litchi is rijp wan- 
neer hij donkerrose tot bruin- 
achtig rood is.Vanaf dan kan 
hij niet al te lang meer worden 
bewaard. 


Sharon (kaki) 


Smaak: doet denken aan abri- 
koos. 

Rijping: een harde sharon 
wordt gegeten als een appel. 
Een zachte sharon wordt in 
twee gesneden en uitgelepeld. 


[s) Papaja 


Smaak: vergelijkbaar met die 
van meloen. 


worden. Als de papaja rijp is, 
wordt hij zo zacht als een me- 
loen waarvan hij familie is. 


Mangoestan 


Smaak:aangenaam bitter, doet 
denken aan aardbei en druif. 
Rijping: de mangoestan is op 
zijn best als de schil glad en 
glanzend is. Het vruchtvlees is 
dan lichtjes stroperig, wit en 
smakelijk. 


Lime-citroen 


Smaak: zuurder, sterkere smaak 
en zoeter dan de citroen. 
Rijping: hij blijft groen maar 
moet soepel aanvoelen zoals 
een rijpe citroen. Nooit bewaren 
onder 10 °C. 


Limquat 


troen (kruising tussen de kum- 
quat en de lime-citroen). 
Rijping: als hij rijp is, wordt 
de schil lichtgroen. 


Salak 


Smaak: zoet en bitter. 

Rijping: als de vrucht bruin- 
rood wordt en lichtjes inzakt 
als u er met de vinger in knijpt, 
is ze rijp. De geur is ook niet aan- 
genaam als ze nog niet rijp is. 


Passievrucht 


Smaak: geparfumeerd, zoet, 
rins en verfrissend. 

Rijping: de pel wordt zacht en 
rimpelt lichtjes. 


Ramboetan 
Smaak: lijkt op litchi, maar 





Rijping: zoals litchi. 


Tamarillo 


Smaak: zacht, kruidig, weinig 
geer en eigenlijk dichter 
ij groente dan bij fruit. 
Rijping: als de vrucht donker- 
rood, bijna bruin wordt, is ze 


rijp. 


Vijg 


Smaak: zeer zoet, met uitge- 
sproken smaak. 

Rijping: ze moet niet te zacht en 
niet te hard aanvoelen, gewoon 
wat meegeven met de vinger. 
De stevigheid van de steel is al 
een goede aanwijzing. Als de 
vijg overrijp wordt, zal ze snel 
fermenteren. 


Á “_) Rijping: kan groen gegeten minder uitgesproken smaak. 
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Smaak: gelijkt op een bittere ci- 















PIENTERE GROENTEN 


Voorgewassen, voorgesneden, gebruiksklare 
en zorgvuldig geselecteerde verse groenten 
van de beste kwaliteit! | 

Om meer te vernemen over deze produkten 
van het “4de gamma’, kijkt u snel in De Leeuw 
op bladzijde 17, in het 
à midden van deze folder. 
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JOLLY AUMPER LATEN 
ZIEN. DE MOOISTE 

MOESTUIN VAN 
HET WESTEN / 












DELHAIZE DE LEEUW _ FRUTTI DI BOSCO 
KERSTSTRONK Kruimeldeeg, slagroom bedekt met 
600g frambozen, braambessen, blauwe 
ANANAS: bosbessen, zwarte bessen en aard- 


Slagroom en ananas stukjes met lich- beien, poedersuiker-450g. 275 
te gepuncheerde biscuit en het geheel A] PROFITEROLEN Ö 
op smaak gebracht met Kirsch. Soezen gevuld met lichte room en 

SLAGROOM VANILLE: genappeerd met chocoladecreme 


Vanillecrème met gepuncheerde SIOD Ee aan 275 
biscuit, op smaak gebracht met OESTERBROOD 

Marasquin. Chijs 20 29 
CHOCOLADE: WIEZIAD 29 


Chocolademousse met gepuncheerde 
Senf (6) SAINT HONORE 
biscuitlagen. Het geheel op smaak Genoise gevuld met chocolade- 


GEDPECN MEEIM LADE creme en afgeboord met genoise- 


MOKKA: 
Mokkamousse en lichte gepuncheerde galbonk Ee OO agroom en 


biscuit. Het geheel op smaak 


ANNIE T EREA Onee 


gebracht door koffielikeur. ed ei | 

ad y a ele of gesuikerd en met rozijnen 
an ee Ee van OOB Aad 

Fijne amandelbiscuit gerold en van 250a | 


gevuld met slagroom. Ananas, 
mokka, chocolade of slagroom. NOTENBROOD 


NIEUWJAARSHARTEN en 
Vanille of mokkaslagroom WIT STOKBROOD 
400g ZIE 
CIABATTA FLUTE PAYSANNE 


Ambachtelijk stokbrood van lta- —… Lichtgrijs | 
liaanse herkomst-220g … 35 1809 nk 


ee En rte Ee EN GE EE ESE VAE PEA PAPEN EO 
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DELHAIZE DE LEEUW 


Pure Indian tea 


Thee Darjeeling TINA ä 
VOR nen 99 UWINI Ns | 


blikken-d00s-2500 89 eee en 


FX 
3] LIPTON 
Rozebottel met frambozen 
COKE et „69-65 


[2] TWININGS SELECTION 
Earl Grey, Darjeeling, English 
Breakfast, Jasmine en Ceylan 


8 | 
Orange Pekoe - 5 builtjes van Pure Indian Tea 
elke mengeling …....=/3- 69 


PICKWICK mee 
China Blossom En 2004; gze 


20 DUINGES ten 45 Eannammannantmmmmsmnd 

ROMBOUTS B : 
ematen - 4 A | | 8 ê } Ae AE 

“Goudmerk” blikken doos AE hdd | ombout gg Jcemoi E 

Gemalen - 500 g 1 € ke 

ZWARTE KAT FIN BOUQUET | ZN hi 

Gemalen - 250 g 


DOUWE EGBERTS 
"Black Label” an 
Gemalen - 250 g BENVAAN 
FORT RECORD | CLUB 
Brandvers | 
Gemalen - 250 g 


LAVAZZA CLUB 
100 % Arabica 
Gemalen - 250 g verz | 
JACQMOTTE | erweer 
"Passion de Jacqmotte” wenen 
Gemalen - 250 g 

“Impérial” 

Gemalen - 250 g 

DELHAIZE DE LEEUW 
MARIANA 

“Koffie Max Havelaar” Arabica 
Gemalen - 250 g 


‘Fiorella” ie Cassoule 
Bonen en gemalen - 250 g a zn 


“Colombia” 5 IM | ee N MEDAr | 2 pol 
act ( Nel ' e 3 on O5 Mt LON DE FO | 





Gemalen - 250 g C507, DE HON GRAS 


“Maragogype” Arabica 
Bonen - 250 g 


GJODENWALD 

Bereide veenbessen of wilde 
veenbessen op siroop 

PTOR en 255” 49 _BOIN 


DELHAIZE DE LEEUW Kastanjecreme E Be genden 
[5] Bereide veenbessen ASOE 59 Renn en | „KALFSFOND. 
BONE =/5= 69 5 LAFOREST ad e js Ni’ € F En De 
7] Vienkonfijt Cassoulet met ganzeconfit | Ee Tin ded hd 
LA nn 09 BOOG 169 sen IA NN Í me, mm 


[5] LACROIX BIZAC 
Sausbasis voor wild, kip, Médaillons van ganzelever 
rund, kalf of vis met 50% ganzeleverpastei 
400mb „139J25 BIN ISG 339 


Dammen gen 
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[1]MAIZENA EXPRESS 
Sausbinder 
2500 „42-39 


ANCO 


2)Zelfrijzend bakmeel 
ikan -34-29 


Aardappelzetmeel 
200g een =I- 9 


3] FRANCINE 
Vloeiende bloem - 1 kg …..=35-33 


| DELHAIZE DE LEEUW 
Gezeefde bloem - kg 33 


UNCLE BEN'S 
Lange korrel rijst en wilde rijst 
met kruidenmix 


LER RE Bd 
EERE EE ee 





Sausbinder 
Liant pour sauces 






GIDELHAIZE DE LEEUW 
Lange korrel rijst USA parbo 
[KG 47 


[6]PIDY FLEURONS 


Aardappelpuree 


invlokken-en flocons 
Purée de Pommes 
deTerre 


Bouchêes 
Bladerdeegpasteitjes 


wel 
100g: 


emballë par 2 pièces - per 2 stuks verpakt 





Vol-au-vent 
4 pasteigebakjes om te vullen 
FOOR sen RR rk 


4 dani van 125q - 4 sachéts de 1259 - 16 en DELHAIZE DE LEEUW 


AEN | 4 bladerdeegpasteitjes 
klaar om te vullen - 100g … … 34 


B Geroosterde Zweedse broodjes 
4 granen of voltarwemeel 
LR es 45 


[9 Braadmeel voor vlees en 
gevogelte = 2500 in... … 49 


Gol Aardappelpuree in vlokken 
ARIES tn di LO 


Uiensoep - 500g …..……… 48 


Ee: 
nn PE 
iv vnd oee pleegt nt balie den NEN Rnd At nn latr din in 








pesten ane miran 


14 Fleurons 


EE stonden nine EE ne 





Lang Graan Rijst 
USA.Parbo 
Riz LongGrain 





Panure 





sroâtòn d'or | 5 Varde LlKreeftsoep met En 
Kn, Ee pe In Braadmeel er. room : 400g ria 49 
be | 5 Dn | [Bl Artisjokharten if -bodems 
Ek -4009 ee „63-55 


| _UNOX 
250ge Annee 


Poids Net 


Nettogewicht _À 40g … 24-21 


_DslCroûtons d'or 
… Natuur, look of fijne kruiden 













EAT Vd | 
Aardappelpuree 
4 individuele zakjes 
Ajuinsoep l 259. En se Gaden =4 1-37 
Soupe à l'oignon 





Sausen andalouse, curry 








e of tzigana - 240q 45-39 
S 2 porties - 2 portions 





Ke ee SS 15 Ee ek he Sen 





TN he Ke hd 


préparês 


rinmset: t garni 


PEACH 
HALVES 


"tRSyrup- 





ie 


we 








DELHAIZE DE LEEUW CASSEGRAIN Bl Blokjes mango en ananas op [B BONNER : 4 
Hele Parijse champignons Erwten en wortelen, bereide lichte siroop “Tropicale” Californische rozijnen | 
ste keus - BOOg. LA 99-89 flageoletbonen, extra fi of fruitcocktail “Oriental zonder pitjes - 250g „33 
Brldaae bönen extra hin erwten en fijne ‘gestoofde wen BILD nea dS 
3500 De ee __67 BOE 49-43 MATERNE 5 
ue kel abniksscomvaad 
MARIE THUMAS DEL MONTE 6lOR EN hen eeh 
[B] Halve perziken op siroo Perziken in schijven 
Gl Hele asperges - 460g …-93-83 8259 p Pp a 59 zikencampore DE LEEUW op siroop - 220g 41-36 
en ien IDA na at ED p ear 7 assap Tree Fruitcocktail - 220g …....….=.44-39 
Rt | zonder toegevoegde suiker ned ve | | a E 
se PR at en 045 Sr afornische witte driven LA CORBEILLE 
B] Fruitcocktail op siroop zonder pitten, met sap Mirabellen Ke siroop 
en ) ZAO EE BE BAG an Sn SSA LOG de 


Te ET nr er Io EE EEE PAPE 





A EE ERLE MP eni BE EE en nae B 


Huile d’olive vierge ext: 
Extra reine Olijfolie 


Airelles Sauvages 
Wilde Veenbessen 


ECHALOTE 
SSALOT 








ISe 
Auxveufs frais 





Mayonaise 


Met zonnebkent 





IMPERIALE 
Arachide olie 


DELHAIZE DE LEEUW 
Extra reine olijfolie 





TL ORAREEEETS OEE Otten enorserterendeenersnseneensertnansee VOUNECREIEIANEENANDEREENEDI ENEN Ensernennnnennsn 








Maiskiemolie Mosterd op grootmoeders wijze 
VITELMA Mayonaise 100% 
Nn dee 4 ensen ae led 
MAILLE Tartare, bearnaise 


Azijn van Normandische cider of cocktail sausen - 250ml ….. 36 


> 5 van wijn of sjalot -75cl „95-85 5 verse ambachtelijke sausen 


Lal Dijon mosterd Homardine, wild of grand 
20UG reder 0 OS verneur-120g nn 


Sauce" Vincent” 
Vincent” Saus 





Mayonaise 

K , nt 8 se j 
Bice Bearnaise 190% zonnebloemolie 
Béarnaise Saus 


Hollandse, tartaar, bearnaise, mos- 
terd of Vincent 


CALVE 


Wilde veenbessen - 120g …..... 75 en 
Yogosalad met fijne kruiden 

2 DUCROS LES ASSAISONNADES 500ml … 77-67 

Gevriesdroogde kruiden: look, 


bieslook, sjalot, dragon, kervel, ui, @ DEVOS LEMMENS 
peterselie of basilicum Mayonaise met verse eieren 


EFFI 
Dressing - 500ml 69-59 








gtt MJ 0559 of citroen | 
KNORR 500ml + 100ml gratis……..-68-59 a 


Sauspoeders 
Kaas (22g), bearnaise (339) 
of Hollandaise (38g) 24-19 


Aje 


TE EE EI 1 7 AE BEE REE BREE RE a 





DEN an IE EE EE EE IE EAR RE PERELAAR ERS 


HEINZ 
Tomato ketchup - 500ml ….. 53 
Mexican ketchup - 500ml …. 59 


NESTLE MONT BLANC 
Cremedessert vanille, chocolade, 
perzik-abrikoos of kokosnoot 
SOU 7265 


DELHAIZE DE LEEUW 

Instant 

Mousse met geraspte chocolade 
Od 29 


VAHINE 

Amandelpoeder voor kip, forelfilet, 
amandelcake, frangipaneroom, 
pithiviers of charlotte 





A 
Sinaasappel-Citroen 
B drank 


Woasttgenale : versorte 50% 
Wk arconcertreend snsasanpel en chroersen 



















Eh ee -101-85 

[6] GRANINI 

Sinaasappelnektar - 1L_…..-53- 49 

MINUTE MAID | 

Sinaasappelsap - IL 49 S | | 

[B] Tomatensap - IL 51 S en | 

DELHAIZE DE LEEUW È Nn Jus de evn 

Vruchtesappen Jus de pomme Meen __pamplemousse __dusd'orange 

E kn ongesuikerd Appelen k _Anana non sucré | non sucré 
En 39 — bn Rt ssap \ Pompelmoessap Sinaasappelsap 

pen SLE 49 En S ongezoet ongezoet 


iL vevensveennunsvunsvensarseneretanvcetnnvnencenrsenonennenentnnen. 13 


(3) APPLETISE 
Sprankelend appelsap 
ongezoet - Z5Cl an 2-65 


(4 SUNLAND 
Nektar van sinaasappel/citroen 
5 


Amandes en Poudre 
Amandelpoeder 









KETCHUP, | oe 
AN elpee Be 
CHOCOLADE POEDER, ve Ey 
ENGELSE SAUS, ij, 
EEN TEENTJE LOOK... rn 
IK HEB HET GEVOEL Ô 


5 DAT IK IETS 
\ des EB... 


Mousse 
au Chocolat 


Instant mousse met geraspte chocolade 
Instant mousse au chocolat räpé ns 

E ____NONSUCRE 
AT COLORAKT KANS CONSERVATE 





105 ge 
one 


fe’ 
Aa de ha Inhoud voordtparties- Conterupourdportiens 
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KEUKEN: KINDEREN: IN DE KIJKER: PRAKTISCH LEVEN: 
ZAKOESKI'S, ZALM, LEVE RIEL SINGLE MALT EN ORGANISATIE EN 
COEKTAILS, KREEFT, ZOETE LEVEN! PUUR GENOT PLANNING VOOR 
EN CIE on GESLAAGDE FEESTEN! 





ELHAIZ 





5.0.5. KINDEREN! 


Zoals ieder jaar steunt 
Delhaize de inzet van UNI- 
CEF voor misdeelde kinde- 
ren over de hele wereld. 
Ook dit jaar worden in alle 
winkels wenskaarten ten 
voordele van deze organisa- 
tie verkocht. De zelfklever 





In de Kleine Slimmerik 
vindt u honderden 
handige, hemelse en hart- 
verwarmende adressen in 
uw eigen stad: Restaurants, 
uitgaan, voeding, mode, 
inrichting, kinderen, … 

De Kleine slimmerik wacht 
op u bij uw boekhandel, in 
Antwerpen en in Gent. 






PROEVEN VAN DE SYLDAVISCHE KEUKEN, 


EEN DUBBELDEKKER BESTUREN... 


Bestaat het? Dan vindt u het in de Kleine Slimmerik! 


DE KLEINE SLIMMERIK VAN ANTWERPEN EN GENT, 
HET BĲ DE HANDJE DAT U OVERAL NAAR TOE GIDST. 


“hier worden wenskaarten 
verkocht” herinnert u eraan 
dat u uw vrienden en fami- 
lie de beste wensen kan 
toesturen en terzelfder tijd 
ergens ver weg een kind 
helpen dat u nodig heeft. 








































ACEDALITEIT 
FEESTEN ZOALS HET HOORT 


Dit jaar vliegen we er onbezorgd in. 4 


Leve goed georganiseerde feesten! onnsevenren. 


MUSEUM VAN HET BEELDVERHAAL 

Het heeft lang geduurd voor de wereldwijd 
bekende Belgische strip zijn museum had in eigen 
land. Dat museum is er nu. En het is ronduit 


SCHIETERE 18 
PRAK EESCH LEVEN 
ALLES OVER 


Kreeft, oesters, zalm. Alles voor een virtuoze | 
vertolking van de grote klasstekers. nnn 6 
WIJN | 

ANACHRONISTISCHE KERSTMIS 


Met Kerstmis drijft nostalgie weer boven. 
Michel Lecomte haalt verre herinneringen op. ………. 0 


EN DEAKIENER 


SINGLE MALT EN PUUR GENOT 
In whiskyland is de Single Malt een echt 


raspaardje. Portret van een aristocraat. „eneen 10 
KEUKEN 

FEESTELIJKE TOASTS | 

Zakoeski's en cocktails, niet weg te denken 

voorspel op de avond. Niet te missen! … … El 


DE FEESTEN VAN DE KLEINTJES 


Vanavond mogen de kinderen alles. 


Vanavond houden we hen echt zoet. ….… 14 
RAUWKOST MET SMAAK 

Een salade zonder vinaigrette is 

als een kus zonder snor. Keuze te over. … 16 


Wij waarborgen de prijzen tot 31 december 1991. 


Tweemaandelijks. Verantwoordelijke uitgever: J. Witmeur, 


Osseghemstraat 53, 1080 Brussel. Ontwerp/Produktie: ORS 
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COMMUNIQUE 





Jeder, fel, Ktléurrijk. 


versierd, contrastrijk, genuanceerd... 


WITGOED 




















JACQUARD SPONS 
Verschillende kleuren 
Handdoeken 
ate van 109 tot 299 
Washandjes 
nnen Var es toL 45 
MES B 
Badlakens 
ken Van. 499 tot. 499 
2] BADMANTEL IN SPONS 


Effen - verschillende kleuren 
Kinderen van 6 tot 16 jaar….699 
Volwassenen S/M/L/XL 999 


BADMAT 
Effen - verschillende kleuren 
IONBOCH Ee 








BEDDEGOED 

Effen en bedrukt - voor 1 of 2 
personen - verschillende kleurên - 
100% katoen, 50% katoen/50% 
polyester of 67% polyester/33% 
katoen - Donsdekenovertrekken 








+ slopen….van 999 tot 2299 

Beddelakens + slopen 

aren VAN 699 tot 1699 

Hoeslakens 

eeen MON 499 Tot 699 

EFFEN SPONS 

Verschillende kleuren 

Handdoeken 

enn MA LES TOE Zen 

Washandjes 

na ee tot s 

Guests 

EE Td, 

Badlakens 

VA ZIS OEI 
3 





PRAKTISCHIEEVEN 


ALLES WAI U WILDE 
WETEN OVER EINDEJAARS- 


goe! HEB JE MIJN 
PORSELEINEN 
SERVIES Ed 4 
DAT VOOR DE 
FEEST EN hae 


De tijd vlie 
snel: de einde- 
jaarsfeesten 
staan weer 
voor de deur. 
Gebruik hem 
wel: duizend- 
en-één nuttige 
tip om de 
feesten rustig 
en doordacht 
voor te 
bereiden. 
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FEESTEN, MAAK... 





EERSTE REGEL: MAAK DE ZAKEN 
NIET MOEILIJKER DAN ZE ZIJN. 


f u nu gezellig met 
zijn tweetjes einde- 
jaar wil vieren of 
vrienden en vrien- 
den van vrienden hebt uitge- 
nodigd, maak naar hartelust 
gebruik van reeds bereide pro- 
dukten. De klassiekers: foie 
gras, zeevruchten, kreeft, voor- 


gesneden gerookte zalm… 
Maar er is meer: zakoeski’s, 


heerlijk hapklaar nadat u ze 
even in de oven hebt ge- 
plaatst, voorgewassen sla, 
kant-en-klare gastronomische 
sausjes, diepgevroren gratin 
dauphinois, pastabereidin- 
gen… U moet zich beslist niet 
schuldig voelen: eindejaarsa- 
vond is niet het moment om 
zich in onstuimige keukena- 


vonturen te storten, want 


avonturen durven wel eens op 
het allerlaatste minuutje fali- 
kant aflopen. Het is ten slotte 
ook uw feest, maak er het 
beste van. En bovendien, laat 
ons eerlijk zijn, kunnen berei- 
de produkten het vaak pro- 









HA, ZON, WARME WIND, 


OLE, OLE, OLA 


bleemloos opnemen tegen wat 
velen van ons thuis kunnen 
klaarmaken. 

Maar als u dan toch zelf de 
handen uit de mouwen wil ste- 
ken, kies dan eenvoudige 
recepten die daarom niet min- 
der “feestelijk” zijn. U kan zich 
het leven gemakkelijk maken 
door een gerecht klaar te 
maken dat u kan opwarmen en 
warm houden tot de gasten 
aan tafel kunnen gaan. Het 
feit dat het aperitief dan wat 
uitloopt of dat tante Terry wat 
later is, vormt dan geen pro- 
bleem. De ingrediënten voor 
streekgerechten zijn vaak 
typisch winters en helemaal 
niet zo banaal. Van hazepeper 
tot kip op de wijze van Wezet, 
van konijn met geuze tot 


authentieke cassoulet met 
ingemaakte gans (uitstekend 
in blik). Dat zijn stuk voor 
stuk gerechten die op hun best 
zijn als ze twee dagen vooraf 
worden klaargemaakt en de 
dag zelf worden opgewarmd. 







KOKOS FALMEN 












gn an ae a 


| hin sin voo band ees,_ 
“kip, hardgekookt eieren en 
| vinaigrettes. 6 
kan in een alum 


voor gerookte zalm kan. dat: 
zolang hij g goed i en 
| kan hij niet uitdrogen vn 







MEESLEPENDE 
RITMES … 


Hide meer arn u hokrnacht 


hoe meer belang u er bij Bebi | 
een menu samen te stellen 
dat u vooraf kan bereiden: 
pasteitjes en terrines kunnen 
zonder probleem vijf of zes 













dagen tevoren worden klaar- 





ls u een voorgerecht 
wil opdienen, is koud 
natuurlijk het een- 
voudigst. U kan het 
dan de dag tevoren klaarmaken 
en koel bewaren. Als het niet 
vriest, kan dat op het balkon of 
in de tuin (buiten bereik van de 
gretige kat, uiteraard) en blijft er 
in de koelkast meer plaats vrij. 
U kan uw borden zelfs versieren 
en afdekken met plastic folie. 
Vlak voor het opdienen, hoeft u 


dan alleen nog maar de dingen 


| toe te voegen die anders zou- 


den uitdrogen zoals halve 
kreeftjes bij voorbeeld, 
die u best op het laatste 
ogenblik versnijdt. 

Sommigen zullen zeggen 
dat volledig “woltooide” 
borden opdienen eigenlijk 
niet hoort. Maar als 
EN het in een restaurant 









en Kl kan, waarom zou het 


dan bij u thuis niet 
kunnen? 





TWEEDE REGEL: 
MAAK EEN CHECK-LIST OP 


at is er vervelen- 
der dan de namid- 
dag voor het feest 
tot de waststelling 
te komen dat er maar drie 
asbakken zijn voor wijfentwin- 
tig personen of acht stoelen 
voor twaalf genodigden. 
Als u toch wel wat wolk ver- 
wacht, kan u echt niet zonder 
controlelijstje. Zodra uw lijst 
van genodigden compleet is, de 
uitnodigingen tijdig verstuurd 
zijn en iedereen bevestigd heeft 
(bel iemand waarvan u denkt 
dat hij wel wil komen maar 
gewoon vergeet te bevestigen, 
gerust even op), neemt u een 


blad papier en eN 
noteert u de op- En 
telsommetjes. — UITERAARP, 
Op een ALS GOUST 
pn ER NIET WAS, 

ad WIE ZOU 
avo ER DAN DE TAFEL 
moet u VERSIEREN 2 
ten minste 


drie keer zoveel he 


glazen klaarhouden als er gas- 
ten zijn. Met vrienden of fami- 
lie kunnen met kerstmotiefjes 
versierde kartonnen bekertjes 


ereken ook hoeveel 
eten u nodig zal heb- 
ben: besef goed dat er 
tijdens een feestmaal- 
tijd, precies doordat er diver- 
se gerechten worden aange- 
boden, ook altijd meer wordt 
gegeten. Dat wil uiteraard 
niet zeggen dat u in de ande- 
re richting moet overdrijven. 
Gewoonlijk wordt gerekend 
op in totaal 250 g vlees of vis 
per persoon. Als u koude 
zalm, gerookte zalm, terrines 
en paté in de korst opdient, 
moet u dus in totaal aan 250 g 
komen als u deelt door het 
aantal personen. Wat de 
salades en de groenten be- 
treft, mag u ook 200 à 250 g 
per persoon rekenen. 
Individuele gerechtjes (ham- 
rolletjes, gevulde eieren, gar- 
naaltomaten, enz.), maakt u 
net zoveel als er genodigden 


misschien hulp bieden. 

U moet een asbak plaatsen op 
meubels en op de schoorsteen, 
als u liever niet wil dat uw 
bloembakken die functie gaan 


waarnemen. Denk aan boter- 


vlootjes, broodmandjes, kaar- 
sen, ijsemmers, servetten en 
tafellakens, ronde en ovale 
schotels voor aperitiefhapjes en 
de gerechten, flesopeners, 
kurketrekkers... en 
vuilniszakken. 
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zijn en ook niet te groot. Als 
u oesters opdient (samen met 
andere vis en schelpdieren 

moet u rekenen op twee per 
persoon. Eén sneetje gerook- 
te zalm of forel per persoon 
zal ruim volstaan. 

Als u zakoeski’s opdient, mag 
u per persoon op zes à acht 
stuks rekenen bij het aperi- 
tief en twintig à vijfentwintig 
voor een gerecht. 

Vergeet niet dat een einde- 
jaarsfeest lang kan uitlopen. 
Om 4 uur ‘s morgens oogst u 
met een uiensoepje of met 
belegde broodjes beslist 
succes. Reken ook hier even 
uit hoeveel u nodig hebt 
(één kommetje of één brood- 
je per persoon) voor de helft 
van de genodigden: er zullen 
er altijd zijn die geen honger 
hebben en sommigen zullen 
al naar huis zijn. 











Voor 's avonds, leve 
wegwerpgerei: karton- 
nen borden, papieren 
tafelkleed en servetten, 


enz. Dat vermijdt 
scherven, vaat, was... 
kortom, alles wat we 
liever laten. 





Als drank voor een feesta- 


vond mag u rekenen op: 


een fles aperitief (75 cl) per 
vijf personen (champagne, 
“schuimwijn, sangria of een 
cocktail van het huis). 
.Een fles sinaasappelsap 
- per tien genodigden. 

Een fles wijn (bij het 
eten) voor twee personen. 
Een fles water (1 L) per zes. 
Een fles sterke drank per 
twintig (als er net twintig 
genodigden zijn, moet u toch 
wat keuze kunnen aanbie- 
den, whisky, gin of vodka zal 
u altijd wel in huis moeten 
hebben). 
Een krat bier per twintig. 
Een twaalftal blikjes cola of 
tonic per twintig (beter wat 
teveel dan te weinig, overge- 
bleven cola en tonic komen 
later wel van pas). 


ergeet ook de mu- 

ziek niet: schaf u 

enkele nieuwe pla- 

genen CASSELLes 
met dansbare muziek aan. 
Het spreekt voor zich dat er 
muziek moet zijn voor alle 
smaken, ook voor wie liever 
rustig zit. Zorg er dus voor 
dat er ergens een rustig hoek- 
je is en plaats in geen geval 
de luidsprekers te dicht bij 
het buffet en de dranken. 








PRAKTISCH LEVEN 


DERDE REGEL: 
VERIJDEL 
DE VALSTRIKJES 


ls u onze eerste 
twee regels volgt, 
kan er nog maar 
weinig foutlopen bij 
de voorbereiding van uw 


avond. Maar dan blijven er 


nog de angeltjes tijdens de 
avond zelf. Als u de schatjes 
van uw oudere zus of uw vijf- 
tig beste vrienden hebt uitge- 
nodigd, kan u breekbare voor- 
werpen en uw mooie tapijten 
toch maar best wegnemen. 
Als er tijdens de feestavond 
weinig gezeten zal worden, 
moet u houten meubels be- 
schermen met plastic (daaro- 


ver kan u tafellakens of lakens 


draperen). 


Een EHBO-kit is beslist geen 
luxe (wie zich nog nooit heeft 
gesneden aan bij voorbeeld 
een oestermes, werpe de eers- 
te pleister). Ook een brand- 
blusapparaat in een hoekje 
klaar zetten, vooral wanneer 
er kaarsen en lampionnetjes 
bij te pas komen, betekent 
nog niet dat u op ongevallen 
zit te wachten. 


En als dat alles in orde is, 
mag u ook eens aan uzelf 
denken. Kies vooraf wat u 
gaat aantrekken en hoe u zich 


_zal opmaken: in de kleuren 


van de regenboog, opvallende 
lipstick... voor een feest mag 
er al wat meer schitter bij te 
pas komen. Ga misschien 
eens bij de kapper langs en ga 
vooral niet te laat slapen de 
avond tevoren (een thee van 
verveine en kamille kan u hel- 
pen inslapen). Zorg er ook 
voor dat u op D-day niet alles 
zelf moet doen maar u zich 
kan laten bijstaan door uw 
kinderen en door uw man, 
zodat u dit jaar eindelijk eens 
de tijd kan nemen om u mooi 
te maken, van een ontspan- 
nend schuimbad te genieten, 
uw nagels te lakken in de 
kleur van uw outfit, enz… 
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KE BEKEN 


Kreeft blijft 
beslist 
nummer één in 
de hitparade 
van de feest- 
gerechten, en 
terecht. 

Hij biedt het 
voordeel ten 
eerste door 
(bijna) iedereen 
op prijs te 
worden gesteld 
en 1s ten 
tweede zeer 
eenvoudige 
klaar te maken, 
door de knecht 
van de 
keukenknecht. 
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ALLES 
OVER KREEFT, OESTERS 
EN ZALM 


r zijn twee belangrij- 
ke soorten kreeft: Ee 
Europese kreeft, 
meestal uit Noorwe- 
gen, met een blauw- 
achtige kleur en oranje 
gewrichten, en de Canadese 
met een bruine kleur. 

De eerste is duurder, maar 
volgens kenners ook fijner 
van smaak. Toch zijn er dan 
weer fijnproevers die de 
tweede soort lekkerder vin- 
den omdat de smaak zachter 
zou zijn, bovenop het voor- 
deel van de lagere prijs. Hoe 
dan ook, ze zijn allebei heer- 
lijk en als u kiest voor een 
pittige saus is het verschil in 
smaak bijna niet meer te 








onderscheiden. 

Echte liefhebbers vallen voor 
de wijfjeskreeft omdat de 
smaak fijner is en omdat er 
bijna altijd een kransje met 
oranje eitjes aanzit die geen 
uitgesproken smaak hebben, 
maar die het uitstekend doen 
wanneer ze worden verwerkt 
in de cocktailsaus of in de 
mayonaise. 

Middelgrote kreeften (onge- 
veer 750 g) hebben de meest 
uitgesproken smaak: als ze 
kleiner zijn, is de smaak mis- 
schien onovertrefbaar maar 
zijn de tangetjes zo klein. 
Boven dat gewicht loopt men 
het risico dat het vlees een 
beetje rubberachtig wordt. 


DE VOORBEREIDING 


Als uitgangspunt van de 
meeste recepten, wordt de 
kreeft eerst gekookt in een 
court-bouillon. Ook hier kan 
u de gemakkelijkste oplos- 
sing kiezen en de kreeft door 
uw vishandelaar laten koken. 
Àls u ze toch zelf wil koken, 
moet u als volgt te werk gaan: 


Gewicht Canadese Europese 
400à500g 7 min. 9 min. 

600 à800g 8 min. 13 min. 
900gàlkg 10 min. 15 min. 


Die tijd begint te lopen als de 
bouillon werkelijk kookt na- 
dat u er de kreeft hebt inge- 
dompeld en wordt dan ook 
niet opgeteld: drie Europese 
kreeften van 500 g in dezelf- 
de pot hoeven uiteraard ook 
maar negen minuten te koken. 
De court-bouillon moet ruim 
volstaan en voldoende gezou- 
ten (drie eetlepels) en goed 
gepeperd zijn. U kan er ook 
zeer fijn gesneden groenten 
aan toevoegen om de smaak 
te versterken (u kan uw halve 
kreeften ook opdienen in de 
court-bouillon zelf waaraan u 
room hebt toegevoegd). Laat 
uw bouillon een tiental mi- 
nuten koken alvorens er de 
levende kreeft in te dompelen. 


Een goede raad: koop uw 
kreeften de dag zelf en zet 
ze in de koelkast, ze zullen 
door de koude worden ver- 
_lamd en zo wordt het voor 
u misschien minder akelig 
de beesten in het kokende 
waterte zetten, | 


Welk gerecht u ook hebt 
gekozen, u moet het uw gas- 
ten gemakkelijk maken: snijd 
de kreeft in de lengterichting 
in twee met een getand mes 
(type broodmes) door ze op 
haar rug op een snijplank te 
leggen. Maak het vlees van 
de staart los en plaats het 
terug in de schaal, breek de 
tangen met een houten hamer 
of met een notekraker. Ver- 
wijder het steenachtige deel 
tussen de ogen: al het overige 
wordt met een vork, met een 
vork met twee tanden, met 
een lepeltje of met de vingers 
gegeten. Zorg dus voor een 
vingerkommetje en vergeet 
ook niet schone servetten te 
leggen voor het volgende 
gerecht. 

U kan ook voor een andere 
oplossing kiezen: diepgevro- 
ren kreeft. Minder duur, 
gegarandeerd vers, hoeft pas 
op het moment zelf te wor- 
den ontdooid en kan nog 
voor de drukke dagen wor- 
den aangekocht. U hoeft 
alleen maar de voorschriften 
voor het ontdooien te volgen 
om een zeer fijn resultaat te 
bekomen. En in feite is alles 
niet zo moeilijk: als u hem 
rustig de tijd geeft om te ont- 
dooien, zal de smaak uitste- 
kend zijn. U mag rekenen op 
zes uur op kamertemperatuur, 


onverpakt en op een zeef of 


op een rooster boven de 
gootsteen, ofwel tien uur in 
eigen vocht en in de koel- 
kast, in een pot of in een bak 
om ongewenste lekken op te 
vangen. Daarna kan u hem 
klaarmaken zoals een verse 
kreeft. 

Alles wat over de kreeft werd 
gezegd is ook van toepassing 
op spinnekrab, krab, Noord- 
zeekrab, langoesten en lan- 
_goestines. Al deze schaaldieren 
worden ook levend in een 
kokende court-bouillon bereid. 
Als u ze koud opdient, kan u 
ze best de avond tevoren of ‘s 
morgens koken en laten af- 
koelen in de pot. 

In dit geval mag u de kook- 
tijd afhankelijk van het ge- 
wicht met twee minuten ver- 
minderen. 


Normandische, 


Zeeuwse of 
van elders, 
clair, fijn of 
speciaal, voor 
vele liefhebbers 


blijven oesters 


het allerfijnste. 


* 


En dat ze gelij 
hebben! 





e oesters die u bij 
ons vindt, komen 
uit Frankrijk, ler- 
land of Nederland. 
Sommige zijn plat 
(de Ierse), andere zijn holler, 
sommige zijn zoeter, de ande- 
re meer gejodeerd. 

Algemeen kunnen we stellen 
dat holle oesters goedkoper 
zijn en dat platte oesters fij- 
ner smaken. 

Oesters uit Marennes, 
Normandië en Zeeland zijn 


hol. 









KAN TELLEN, 
Dier 2! 








FIJN, SPECIAAL OF 
CLAIRS? 


Van een oester wordt gezegd 
dat ze fijn is wanneer ze twee 
maanden in het water heeft 
verbleven, dat ze speciaal is 
na vier maanden in het 
water. Er zijn ook oesters die 
rijpen in een oesterput, dit 
wil zeggen in zoute moerassen 
waardoor ze de uitgesproken 
smaak en de zo kenmerkende 
groene kleur krijgen. De prijs 
van de oesters hangt ook af 
van de grootte die kan gaan 





KEKEN 


NE HEBT GELIJK, COWBOY, 
ER GAAT NIETS BOVEN 


van klasse zes tot één, van de 
kleinste tot de grootste in 
Frankrijk en in omgekeerde 
zin (eigenlijk logischer) in 
Nederland. Soms worden ze 


ook onderverdeeld door mid- 


del van een aantal nullen. 
Hoe meer nullen, hoe dikker 
de oester. 

U kan ze laten openmaken 
door uw handelaar, maar dat 
moet wel op het laatste ogen- 
blik gebeuren: een oester die 
opengemaakt is, blijft nog 
maar twee uur leven. Een 
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andere mogelijkheid is de oes- 
ter te laten breken, dit wil zeg- 
gen dat het gewricht van de 
twee schelpdelen wordt gekraakt 
zodat u het bovenste deel 
alleen nog maar hoeft te ver- 
wijderen. In dat geval zullen 
ze wat langer blijven leven. 
Als u uw oesters zelf wil open- 
maken, kan u ze lang op voor- 
hand kopen. U bewaart ze 
best in hun mand of als ze op 
een houten schotel liggen, 
met een gewicht erop, altijd 
de bolle kant van de oester 
naar onder gericht, in de 
groentela van uw koelkast of 
in een koele kelder of als het 
weer geschikt is, buiten (ze 
mogen in geen geval bevrie- 
zen!). In die omstandigheden 
kunnen oesters acht à tien 
dagen worden bewaard, bij 
een temperatuur tussen 2 en 
ne | 

Om ze te openen kan u ze 
ofwel in de palm van de 
hand houden die u dan wel 
beschermt met een hand- 
schoen of een doek, ofwel ze 
vasthouden op de gootsteen. 
In elk geval moet u uw hand 
altijd beschermen tegen uit- 
schuiven met het oestermes. 
Holle oesters worden op de 
platte zijde geopend, platte 
oesters aan het gewricht. Als 
de oester geen weerstand 


voor ons twee... Ddl 
moest: tocht miet … JÜ, 
lieve dwáds ! 


meer biedt, volstaat het met 
het mes een beweging rond- 
om de bovenste schelp te 
maken om de spier door te 
snijden zodanig dat het dier 
zelf intact blijft. Als er gruis 
van de schelp in het vlees 
terecht is gekomen, kan u 
het sap weggieten: er zal zich 
automatisch nieuw sap vor- 
men. 

Dien de oesters op op een 
bed van gestampt ijs, of bij 
gebrek daaraan op grof zout. 
U kan diverse soorten afwis- 
selen of ze vermengen met 
andere schelpen die u op 
dezelfde manier openmaakt. 





Vandaag is er 
zalm woor alle smaken. 


Ook hier 


geven we U praag enkele tips 


om de 


este keuze 


te maken bij het kopen 


wan zalm. 
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alm komt uit Noor- 
wegen, Schotland 
of lerland. Sommige 
worden ter plaatse 
gerookt, andere dan 
weer niet. Als u van zoete 
zalm houdt, kan u best Schotse 
of Noorse nemen. De Noorse 
is vaak gekweekte zalm, bleek 
oranje, klein, vet en smeuig, 
met een fijne smaak. De 
Schotse is wellicht de aller- 
fijnste. en beslist de duurste. 
Hij wordt gekweekt en ge- 
rookt naar aloude traditie, 
het is een wilde zalm met een 
onovertrefbare smaak. 
Äls u een hele zalm koopt, 
moet u weten dat de beste 
exemplaren - dit wil zeggen 
niet te droog, niet te vet - om 
en bij de 2 kg wegen. Kies 
voor een buffet dus beter 
twee middelgrote vissen dan 
één kanjer. Zo vermijdt u dat 





randen van de plakjes uitdro- 
gen en verharden wanneer ze 
worden blootgesteld aan de 
buitenlucht en zal u ook het 
tweede sneetje niet ver- 
spillen als het eerste niet vol- 
ledig werd opgegeten. Als 
zalm eenmaal uit de verpak- 
king is gehaald, kan hij on- 
mogelijk meer dan twee 
dagen in de koelkast worden 
bewaard. 

Dien de zalm op met toasts, 
blinis of roggebrood, boter, 
dikke room, peper en citroen. 
Voeg er ook gehakte ui en 
peterselie bij. Voor wie niet 
beseft dat om ten volle van 
de smaak van zalm te genie- 
ten, deze twee toevoegsels 
eigenlijk best achterwege blij- 
ven. Een droge witte wijn, 
een aquavit of een ijskoude 
vodka zijn aangenaam gezel- 
schap bij de zalm. 





WIJN 


ANACHRONISIISCHE 
KERSTMIS 














at vliegt de 
tijd toch ver- 
schrikkelijk 
snel. We zou- 
den hem vast 
willen houden, maar voor we 





het weten is er alweer een. 


jaar voorbij. | 

Alsof het gisteren was, herin- 
ner ik me het verbaasde, 
gelukkige gezicht van mijn 
grootvader omdat ik zo’n 
stuk gegroeid was. Ik zou er 
heel wat voor over hebben 
om die dierbare momenten 
opnieuw te beleven. De be- 
jaarde man droeg me een 
oeverloos begrip toe en luis- 
terde nieuwsgierig naar mijn 
ongerepte en grappige op- 
merkingen. Met gesloten 
ogen degusteerde hij onder- 
tussen zijn wijn. Hij vertelde 
me druppelsgewijs over zijn 
liefde voor de wijn, die hij in 
het begin van de Wereld- 


| Ien, gegeven. 





dien nooit meer had op- 


De eindejaarsfeesten 
verstevigen de ban- 
den die ons vere- 
nigen met dier- 
bare vrienden 
en verwanten, 
in het heden 
of in het ver- 
leden. 
Kerstmis is 
een feest tussen 
kinderspeel- 
goed, glinsteren- 


de blikken van 
ouders die de toe- 
komst voor zich heb- 
ben, en ontroerd 
glimlachende groot- 
ouders, voorbeelden 
van levenswijsheid. 
Onder de overbelaste takken 
van de kerstboom kondigt 
het feest zich aan vanaf half- 
december. Bij de samenstel- 
ling van het menu wordt tel- 
kens weer gehoopt op origi- 
nele vondsten, maar vanzelf 
keren de edion gerech- 
ten terug, naar de smaak van 
de disgenoten. Dat geldt ook 
voor de wijn, die in de regel 
klassiek is: Elzas, Beaujolais, 
Bordeaux, Bourgogne, Côtes 
du Rhône en dies meer zijn 
trouwe eindejaarsgasten. 
Kinderen, aan tafel! ledereen 
stormt naar de dampende 
kreeftesoep. De kleinsten 
laten hun speelgoed even 
voor wat het is, de grote 
mensen verlaten het salon 
dat nu vol staat met glazen 
waar hier en daar nog een 
bodempje feestvreugde in 


parelt. Het witte tafelkleed is 
versierd met hulst en rode 
kandelaars. Een sfeer van 
Italiaanse Alpen. Twaalf sla- 
gen weergalmen. Ogen die 
fonkelen van vreugde. 

De oesters smelten in stille 
overpeinzing in de mond. 
Een Pouilly Vinzelles en Cha- 
blis spoelen ze door. Groot- 
vader houdt van variatie en 
is altijd bang dat één wijn 
niet genoeg is. De schelm. En 
de kinderen mogen ook het 
glas heffen: ze krijgen hun 
cider zonder alcohol! 

Uit de keuken zweeft de geur 
van gebraden kalkoen. Het 
sudderende goudkleurige 
gebraad popelt om te worden 
versneden en zich naast oes- 
terzwammen en dauphine- 
aardappelen neer te vleien. 
Heerlijk met een roomsaus 
op basis van kippejus en met 
Médoc en Saint-Emilion. 
Maar een mysterieuze fles 
heeft haar raffinement nog 
niet vrijgegeven. Een krach- 
tige bourgogne die geurt naar 
kreupelhout en champignons, 
met een vleugje levendigheid 
en een fruitig kersaroma, zal 
een elegante overgang vor- 
men tussen het gevogelte en 
de kaas. 

Bepaalde magen laten het al 
afweten. Een rustpauze dringt 
zich op. De eerste flessen 
spuitwater rukken op en de 
tafel lijkt steeds meer op een 
vreedzaam slagveld. De dap- 
persten houden stand, ande- 
ren moeten op krachten ko- 
men, nemen hun toevlucht 
tot de sofa voor een kortston- 


dig dieet. Zeggen we niet elk 
jaar dat het teveel is? Dat de 
maaltijd volgend jaar lichter 
zal zijn? We zullen wel zien, 
zo gaat het al jaren. 

Tegen dan komen we wel op 
andere gedachten. Maar we 
zijn nog niet aan de eind- 
meet. Want na de kaas moet 
nog de kerststronk naar bin- 
nen worden gewerkt. Deze 


ijstaart brengt dan toch een 


welkome koelte voor onze 
overwerkte slokdarmen. 

De kinderen zijn na de mid- 
dernachtmis in slaap geval- 
len. Ze lachen gelukzalig in 
hun slaap. Grootvader komt 
zich glunderend bij ons voe- 
gen, met een fles die hij ge- 
zwind uit de kelder heeft 
gehaald. Een laatste teug 
champagne zal ons goed 
doen. De tijd krijgt gewoon 
geen vat op deze kerel die 
blaakt van gezondheid. 

In de kerstballen spiegelen 
zich deze herinneringen. 
Zovele jaren die waardig uit- 
doven en zich vernieuwen in 
vrolijk gelach, hoop en 
tederheid. 

Het moge hierboven beha- 
gen dat we elkaar nog lang 
terugvinden rond een glas 
van die zo geliefde wijn, het 
bewijs van de kunst- 
lievendheid van onze bescha- 
ving. 


Michel Lecomte 
Keldermeester 





ÍN DEKIJKER 


SINGLE MALI 
EN PUUR GENOI 


eeens 


GEENLIVET 
PURE MIGHLANSD HALT 


SCOTCH WEEKS 





cEenirver | 
PORE HIGHLAND MAP 


SCHEER WIERS 





ls alle scotchs 
het resultaat zijn 
van een dubbele 
distillatie, zijn 
de blends een 
combinatie van malt whisky 
en grain whisky. Pure malts 
zoals de Single Malt zijn 
alleen gemaakt uit gemoute 
gerst. De Pure whisky's zijn 
een combinatie van malt 
whisky’s van verschillende 
herkomst, de Singles worden 
gemaakt uit één enkele malt- 
soort. Vandaar hun uitge- 
sproken smaak. 


_ DE VIER STREKEN VAN 
MALT WHISKY'S 


De Highlands: streek ten 
noorden van een denkbeeldi- 
ge lijn tussen Dundee (in het 


B jo 













oosten) en Greenock (in het 
westen). 

De Lowlands: streek ten zui- 
den van deze lijn. 

Het eiland Islay: (in het 
Westen van Schotland) 
Campbeltown: streek rond 
de gelijknamige stad in het 
voorgebergte van Kintyre 


(Zuid-West). 


De malt whisky's van de 


Highlands, de belangrijkste 
streek, zijn de meest typi- 
sche, de droogste, de kruidig- 
ste, elegant en subtiel ge- 
rookte whisky's, waarvan de 
bekendste afkomstig zijn van 
de Spey-en Livet-vallei. De 
Lowlands leveren zachtere en 
lichtere whisky's op. 

De Campbeltown whisky 
wordt door fijnproevers be- 
schreven als een associatie 
van een fijne gerookte smaak 
met een vleugje ziltheid. De 
Islay’'s worden sterk geappre- 
cieerd om hun uitgesproken 
zeesmaak en lange afdronk. 


HOE WORDT MALT 
WHISKY GEMAAKT? 
Met veel geduld en volgens 

de tradities. 

De mouting (kiemen van de 
gerst) duurt acht tot twaalf 
dagen. In die periode wordt 
de gerst na een bad in helder 
water te kiemen gelegd op 
een kiemvloer en constant 
omgedraaid om een regelma- 
tige temperatuur en kieming 
te waarborgen. Doel van de 
mouting is het zetmeel oplos- 
baar maken zodat het suiker 
kan produceren die op zijn 
beurt de alcohol voortbrengt. 
De gemoute gerst wordt 
gedroogd op een turfvuur 
(een van de smaakgevers van 
Pure Malt) en vervolgens in 
heet en kalkvrij bronwater 
gebrouwen. Zo bekomt men 
de mout die wordt afgekoeld 
en met gist tot fermentatie 
wordt gebracht. De whisky 
wordt vervolgens tweemaal, 
voor Auchentochan zelfs drie- 
maal, gedistilleerd in kope- 


ren alambieks. Daarna wordt 
de whisky jarenlang (vaak 
meer dan 1 jaar) opgeslagen 
in eiken vaten, waarvan som- 
mige sherry hebben bevat 
(nog een reden voor het 
aroma): Tijdens die periode 
bewerkt de onovertroffen 
zuivere Schotse lucht het 
brouwsel en geeft het een on- 
vergelijkbare pittige smaak. 
Vervolgens wordt onze malt 
whisky een Pure Malt door 
combinatie met andere aan- 
verwante whisky's die zich 
onderling corrigeren tot een 
zeer evenwichtige Pure Malt 
Scotch of, wat nog beter is, 
hij blijft onvermengd omdat 
hij perfect is en hij krijgt het 
etiket Single Malt. 

Elk van deze whisky's kan 
puur worden gedronken, zon- 
der ijs, in een helder water 
gespoeld glas. Enkele drup- 
pels zuiver water (zeer licht 
mineraalhoudend, zoals Spa) 
ontwikkelen de aroma's. 
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FEESTELIJKE 
TABS. 


mn 
KLEINE CHAMPIGNON- 
ROLLETJES 


Voorbereiding: 25 minuten 
Kooktijd: 12 minuten 


Voor 12 tot 15 hapjes 


l rol reeds gezakt bladerdeeg, 
l blik champignons, 3 eetlepels 
gehakte peterselie, 1 teentje knof- 
look (facultatief), zout, peper, 
lei. 


Doe de zorgvuldig uitgelekte 
champignons, de peterselie, 
het gepelde teentje knoflook, 
het zout en de peper in de 
kom van een mixer met 
groentesnijder. Snij alles fijn, 
maar maak het niet tot 
puree. Rol het bladerdeeg uit 
op een mooi vlak oppervlak. 
Spreid het champignon- 
mengsel erop uit, in een cir- 
kel, op 5 em van de rand. 
Saus de omtrek van het deeg 
in met het geklopte eiwit. 
Rol het op tot een lange 
worst. 

Druk het voorzichtig aan om 








het goed vast te maken. 


Met een schaar versnijdt u 
repen van 2 tot 3 cm. Dep ze 
in met het geklopte eiwit 
zodat de repen een goudgele 
kleur krijgen bij het bakken. 


Leg ze op een beboterde plaat 
en zet ze 10 tot 12 minuten 
in de voorverwarmde oven 


bij 200° (th. 5). 


PIZZADENNETJES 


Voorbereiding: 40 minuten 
Kooktijd: 3 minuten 





Voorl 2 dennetjes 
12 sneetjes getoast brood, 1 


groene paprika, 1 rode paprika, 
200 g geraspte gruyère, enkele 
groene olijven opgevuld met 


paprika, peper 


Was de paprika’s, blancheer 
ze gedurende 2 minuten in 
kokend water. 

Laat uitlekken en afkoelen. 


Rooster lichtjes de sneetjes 


brood. 


Met behulp van een uit- 
snijmes of een gewoon mes 
snijd u er kleine dennebo- 
men uit. | 

Garneer ze met geraspte kaas 
en versier ze met “slingers” 
van kleine schijfjes paprika 
en met “kerstbollen” in de 
vorm van schijfjes olijf. 

Steek ze in de warme grill om 
de kaas te doen smelten en 
dien ze op. 





PAPRIKAKELKJES 
Voorbereiding: 30 minuten 


Geen baktijd 


Voor een dertigtal 
hapjes 


l groene paprika, 1 rode papri- 
ka, 2 eetlepels mayonaise, 1 eet- 
lepel dikke room, zout, peper, 
l scheutje citroensap, enkele 
druppels tabasco (facultatief), 
2 eetlepels paneermeel, kleine 
kelkjes voor het aperitief 








Houd de paprika’s boven het 
vuur om hun schil zwart te 
doen worden. Zo zijn ze 
gemakkelijk te schillen. 
Blancheer ze 2 minuten in 
kokend water. 

Laat ze daarna uitlekken en 
drogen. Snij ze in stukjes. 
Leg de stukken rode paprika 
in de kom van een keukenro- 
bot of een mixer. 

Voeg een lepel mayonaise 
toe, 1/2 lepel dikke room, 1 
lepel paneermeel, zout, pe- 
per, tabasco en een scheutje 
citroensap. 

Doe hetzelfde voor de groene 
paprika. 


" 


KEERN 


meen man mame 


HALVEMAANTJES 
MET SESAMZAAD 


Voorbereiding: 25 minuten 
Rusttijd deeg: 30 minuten 
Kooktijd: 6 tot 7 minuten 


Voor 24 stuks 


150 g bloem, 80 g zachte boter, 
50 g geraspte kaas, l ei, zout, 
peper, 2 eetlepels sesamzaad, 


1/2 glas water 


Strooi de bloem in fontein 
op een vlak oppervlak. In het 
midden legt u de in stukken 
gesneden boter, het zout, de 
peper en de parmezaan. 

Kneed met de vingertoppen 
tot een deeg met korrelige 


í 
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TAMPICO COCKTAIL 


1/10 Grande Mandarine 
St Michel 


1/10 orgeade 
2/10 citroensap 
4/10 sinaasappelsap 
2/10 bitter zonder alcohol 


Giet de likeur, siroop en 
vruchtesappen in een 
shaker die half gevuld is met 
gestampt ijs. Gedurende een 
tiental seconden schudden. 
In grote glazen gieten, 
maar het ijs tegenhouden. 
Aanvullen met de bitter. 
Enkele ijsblokjes toevoegen 

| en versieren. 














substantie. Voeg daarna een 
beetje water toe en kneed 
zoals voor brokkeldeeg: 
kneed, maak plat, rol op tot 
een bol. Herhaal dit drie- 
maal. Indien nodig moet u 
een beetje water toevoegen 
om het beter kneedbaar te 
maken. 

Laat een half uur rusten. 
Intussen bakt u de sesam- 
zaadjes in een kleine pan met 


dikke bodem. 


BLANC CIRÉ 


1/4 siroop (sinaasappel, 
citroen, aardbei, enz.) 


1/4 bruisend mineraalwater - 
2/4 droge witte wijn 


De siroop 


in de glazen gieten. Het 
mineraalwater toevoegen. 
Aanvullen met de 
gekoelde, droge witte wijn. 


Versieren. 


bruin beginnen te worden. 






Rol het deeg met de deegrol 
uit over 1/2 cm dikte. 

Snijd er halvemaantjes uit 
met een uitsnijmes of een 
glas. 

Saus ze in met geklopt eiwit 
en bestrooi ze met de sesam- 
zaadjes. 

Leg ze op een beboterde plaat 
en bak ze 6 tot 7 minuten in 
een voorverwarmde oven bij 


220°C (th. 7), tot de koekjes 


PORTSMOUTH 
1/4 bitter orange 


1/4 gin 


De bitter, de whisky, 
; de gin en 
de citroenlikeur 
in een mengglas 
gieten samen 
met enkele ijsblokjes. 
oeren 
en opdienen. 














1/4 scotch whisky 


1/4 Bottresse St Michel 


GARNAALTOASTS 


Voorbereiding: 15 minuten 


Geen baktijd 


Voor 10 stuks 


10 zoute aperitiefkoekjes, 100 g 
gepelde roze garnalen, 100 g 
werse natuurkaas, peper 


Hak de garnalen zeer fijn (bij 
voorkeur met de elektrische 
gehaktmolen). Doe ze in een 
schotel; voeg de kaas en de 
peper toe. 

Meng met een vork dooreen 
tot een soepel deeg. Doe het 
deeg in een spuitzak met 
gegroefd mondstuk en gar- 
neer er de koekjes mee. 


MARGARITA 
12 cl tequila 

l eetlepel 

Cointreau 

l eetlepel 
groene-citroensap 
1/2 groene citroen 

Zout 


Verdeel zout in een schotel 
en druk er de randen van de 
glazen in die u hebt bevoch- 
tigd met de citroen. Giet de 
tequila, de Cointreau en het 
citroensap in een shaker met 

wier gestampte ijsblokjes. 

Schudden. Filteren en in de 

glazen gieten. 






TOASTS MET BLAUW- 
SCHIMMELKAAS 


Voorbereiding: 15 minuten 


Geen baktijd 


Voor 10 stuks 


10 zoute aperitiefkoekjes, 150 g 
boter, 75 g danish blue, l eet- 
lepel gehakte peterselie 


Leg de boter, de kaas en de 
peterselie op een bord. Meng 
alles dooreen tot een zeer 
kneedbaar deeg. Doe in een 
spuitzak met gegroefd mond- 
stuk en garneer er de koekjes 
mee. 

Bewaar in de koelkast als u ze 
niet onmiddellijk opeet. 


PAMPLUNE 
1/4 Mandarine Napoleon 
1/4 pompelmoessap 
1/4 Cointreau 
1/4 ginger-ale 


Giet de Mandarine, 
het pompelmoessap 
en de Cointreau in een 
mengbeker samen 
met enkele ijsblokjes. 
Mengen, filteren en 
opdienen in grote glazen. 
de ginger-ale toevoegen. 



















RED KISS 
4 cl gin 
8 cl droge witte vermout 
4 cl sherry of brandy 
Cocktailkersen 
Halve-perziken 








Verpulver 4 ijsblokjes 
en doe ze in een mengbeker. 
Voeg de gin, de vermout 
en de sherry-brandy toe. 
Mengen en 
de vloeistof filteren boven 
twee glazen. 
Versieren met de vruchten. 


CHAMP' MARTINI 





1/6 bitter 
1/6 Martini bianco 
1/6 rode Martini 
1/6 gin 
2/6 champagne 


De bitter, de Martini bianco, 
de rode Martini en de gin in 
een mengbeker gieten samen 


met enkele ijsblokjes. 

Mengen. De ijsblokjes 
eruit halen. Aanvullen 
met champagne. 
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KEUKEN 


TOASTS 
MET NOTEN 


Voorbereiding: 15 minuten 
Geen baktijd 


Voor 10 stuks 


10 zoute aperitiefkoekjes, 50 g 
noten, 120 g werse witte natuur- 


kaas, 1 nootje boter 


Hak de noten zeer fijn. Meng 
ze met de kaas en de boter. 
Ga te werk zoals voor de gar- 
naaltoasts. 


1 koffielepel bruine suiker 


ZOMBIE 


8 cl amberrum 
8 cl witte rum 

4 cl abrikozelikeur 
16 cl ananassap 


l eetlepel 
groene-citroensap 





De witte en de amberrum, 


JAMAICAN FLIP 


lei 
2 maten amberrum 
1 scheutje Passoa 
Geraspte nootmuskaat 
Geraspte kaneel 


De suiker, de rum 
en de Passao in een shaker 
gieten die half gevuld is 
met ijsblokjes. 
Het ei toevoegen. 
Goed schudden. 
In de glazen gieten terwijl 
u het ijs tegenhoudt. 
In elk glas een beetje 
muskaat en een beetje 
kaneel raspen. 


de abrikogzelikeur en 


de 2 vruchtesappen in 
een shaker gieten met twee 


blokjes ijs. Schudden 


en boven 2 glazen met 
telkens twee gestampte 


ijsblokjes filteren. 
Versieren met fruit. 





KEUKEN 


DE FEESTEN VAN 
DE KLEINTJES 


APPELPASTA 
3 dagen vroeger te bereiden 
Voor ongeveer 24 stuks 


1 kg Golden appels, 500 g kristal- 
suiker, kristalsuiker voor de 
omhulling. 


De appels wassen en afdrogen, 
maar niet schillen. Ze in een 
grote pot met water gedurende 
een vijftiental minuten laten 
koken tot ze zacht zijn. 

De appels in een vergiet laten 
uitlekken. Haal er de schil af 
en ontdoe ze van het klokhuis. 
Daarna het vlees van de appels 
met de mixer bewerken tot u 


een fijne en schuimachtige 


puree bekomt. 
Weeg de aldus aangemaakte 
puree en vermeng hem met 





WE 


eenzelfde gewicht suiker in een 
kookpan met dikke bodem. 
Breng dit mengsel aan de kook 
terwijl u voortdurend met een 
houten spatel roert. Gedurende 
een twintigtal minuten laten 
koken en blijf voortdurend 
roeren. Het mengsel moet stijf 
worden. 

Strijk het uit op een marmeren 
ingeoliede schotel en maak de 
bovenkant gelijk met een mes. 
Laat drie dagen drogen. Snijd 
de bereiding in vierkantjes, 
rechthoekjes of ruitjes die u 
dan in kristalsuiker rolt om te 
vermijden dat ze aan elkaar 
gaan kleven. U kan ze bewaren 
in een doos door tussen elke 
laag een paraffinepapier of een 
aluminiumfolie te leggen. 


Den 





AMANDELBONBONS 
Voor ongeveer 30 bonbons 


100 g amandelpoeder, 100 g 
lange vingers, 200 g glaceersui- 
ker, l eetlepel cacaopoeder, 3 
eetlepels amandelschilfers, 2 à 
3 eetlepels likeur naar keuze 


Plet de lange vingers tot poe- 
der. Meng met de amande- 
len. Voeg de glaceersuiker, de 
cacao en de likeur toe. 

Meng tot u een deeg verkrijgt 
dat gemakkelijk te bewerken 
is. 

Rooster de amandelschilfers 
een paar seconden zodat ze 
een mooie goudgele kleur 
krijgen. 

Vorm deegballetjes die u in 
de geroosterde amandelen 
hult. 

Leg elke bonbon in een wik- 
kelpapiertje. 
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KOEKJES, 
HARTJES EN STERREN 
Ongeveer 20 koekjes 


200 g bloem, 75 g zachte boter, 
75 g suiker, 1 ei, 1 mespuntje zout, 


l eetlepel cacao 


Glaceersel: 200 g glaceersuiker, 


cacaopoeder, 2 eetlepels citroen- 
sap 


Giet de bloem in fontein uit 
op een plat oppervlak. Doe in 
het midden de boter, de sui- 
ker, het ei en het zout. Meng 
alles, eerst met de vingertop- 
pen en dan krachtiger, tot u 
een homogeen deeg verkrijgt. 
Verdeel het deeg in tweeën 
en voeg aan de ene helft 
cacao toe. Kneed het deeg 
totdat het een eenvormige 
kleur krijgt. Rol het met de 
deegrol uit tot een laag van 
ongeveer 5 mm. 





Vorm sterretjes met het uit- 


snijmes. Leg ze op een bebo- 
terde plaat en laat ongeveer 7 
à 8 minuten in de oven staan 
bij een temperatuur van 


220°C (th. 6). Laat op een 


rooster afkoelen. Rol ook het 


“natuurdeeg” uit met de rol. 
Snij de hartjes uit en laat ze 
ongeveer 5 tot 6 minuten 
bakken bij dezelfde tempera- 
tuur als de sterren. 


Decor 

Leng de glaceersuiker aan 
met het citroensap (let op dat 
het mengsel niet vloeibaar 
is); giet in een spuitzak met 
fijn mondstuk en versier de 
sterren. 

Ga op dezelfde wijze te werk 
voor de harten, nadat u bij 
het resterende glaceersel een 
beetje cacaopoeder heeft 
gemengd. 





MARSEPEIN- 
CHAMPIGNONS 
Ongeveer 30 champignons 


125 g zeer fijn gehakte aman- 


delen, 100 g glazuursuiker, 
l koffielepel amandelextract, 
bruine voedingskleurstof (of 
rood en groen). 


De amandelen en de suiker 
op een plat oppervlak verde- 
len. Het amandelextract toe- 
voegen en kneden tot u een 
deeg bekomt dat voldoende 
vast is om figuurtjes te 
maken. 

Vorm bolletjes ter grootte 


van een hazelnoot. Rol ze in 
uw handpalm om een cilin- 
dertje te bekomen dat het 
steeltje van de champignon 
zal zijn en druk een ander 
bolletje plat om een hoedje 
te maken. Zet de hoedjes 
voorzichtig op de steeltjes. 
Doe enkele druppels van de 
kleurstof in een glas met een 
eetlepel water. 

Pas de verhouding eventueel 
aan om de gewenste kleur te 
bekomen. Kleur de hoedjes 
van de champignons met een 
penseel. 


PETITS FOURS 
IN ROZE EN WIT 
Voor 20 kleine gebakjes 


3 eieren, 100 g zachte boter, 
120 g poedersuiker, 1 zakje 
vanillesuiker, 120 g zelfrijzende 
bloem, 1 koffielepel gistpoeder 
Glaceersel: 250 glaceersuiker, 
roze of rode woedingskleurstof, 
citroensap 


Leg de boter en de hele eie- 
ren in een terrine. Meng 
krachtig met een houten 
lepel. Voeg de suiker en de 
vanillesuiker toe en strooi 
ten slotte de bloem en de gist 
eroverheen. Meng verder 
dooreen om een homogeen 
mengsel te verkrijgen. 

Giet deze bereiding in een 
rechthoekige, beboterde giet- 
vorm (28 x 18 cm). 


Zet in de oven en laat gedu- 


rende ongeveer 35 minuten 
bakken bij een temperatuur 
van 220°C (th. 6). Controleer 
het baksel door er het lemmer 
van een mes in te duwen - het 
moet er droog uitkomen. 

Als het gebak genoeg door- 
bakken is, laat u het 10 mi- 
nuten rusten en dan haalt u 
het op een rooster uit de vorm. 
Laat afkoelen en versnijd in klei- 
ne vierkantjes van 5 cm zijde. 


Roze glaceersel 
Giet de glaceersuiker in een 


grote kom. Voeg er 1 à 2 eet- 





KEUKEN 








lepels water en enkele drup- 
pels kleurstof aan toe. Meng 


goed dooreen. Overgiet de 


gebakjes met deze bereiding 
en laat drogen en hard wor- 
den op een rooster. Versier de 
bovenkant met suikergoed. 


Wit glaceersel 
Verdun de poedersuiker met 
là 2 eetlepels citroensap. 
Overgieten zoals bij het roze 
glaceersel. 

Gevuld met een nootje abri- 
kozenjam of hazelnootpasta 
zijn deze petits fours over- 


heerlijk. 
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RAUWKOS I 
MES OMR 


VINAIGRETTE MET CITROEN 


Verwang in de basis- _ enkele minuten 
winaigrette de helft trekken en klop 





van de azijn door opnieuw dooreen 
citroensap. met een vork alvorens 
Voeg de geraspte te serveren bij een 
schil van een halve garnaalsla met 
citroen toe. Laat artisjokbodems. 





BASIS- 
VINAIGRETTE 


Voor 4 personen 


0,5 dl azijn 

1,5 dl olie 

zout, peper 
ingehakte fijne 

kruiden (dragon, 


peterselie, bieslook, … 


MOSTERD- 
VINAIGRETTE 


Maak klaar zoals 
de basisvinaigrette, 
maar vervang 

de helft van de azijn 
door mosterd. 

De vinaigrette moet 
de consistentie van 
mayonaise krijgen. 
Heerlijk met een sla 
van ham en hard- 


gekookte eieren. 


Meng eerst de azijn in 
een kom. 

Giet er langzaam 

de olie over uit 

terwijl u krachtig klopt 
met een vork. 

Voeg zout, peper en 
de fijne kruiden toe. 
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VINAIGRETTE 


Bereid de basis- 
vinaigrette maar 
zonder de fijne 
kruiden. 

Voeg een koffielepel 
paprika en 

1/2 koffielepel 

K_ fijngesneden piment 
toe. | 

Voeg aan de sla 
maïs en een rode 
paprika toe om er 
een “Mexicaans” 
tintje aan te geven. 





VINAIGRETTE MET HAZELNOOTJES 


Rooster een handvol 
gepelde hazelnootjes. 
Hak ze klein 


basisvinaigrette. Met 
een sla met roquefort 


en blokjes wit kippe- 


Voeg ze toe aan de of kalkoenwlees. 
VINAIGRETTE CHINESE 
MET KAPPERTJES VINAIGRETTE 


Een mosterdvinaigrette met 
een eetlepel kappertjes. 
Serveer met een slaatje van 
tonijn en in kwartjes gesne- 
den tomaat. 


FEESTELIJKE 
VINAIGRETTE 


Basisvinaigrette waaraan u Î 
koffielepel cognac en 1 hand- 
vol rozijnen toevoegt. 
Serveer bij voorbeeld met 
een sla met verse druiven, 
sneetjes eendefilet, gepelde 
noten en bolletjes meloen. 


Basisvinaigrette waarbij u 
scheut sojasaus, een mespunt 
suiker en 1/2 geplet teentje 
knoflook voegt. In de sla 
mengt u sojakiemen en klei- 
ne stukjes krab. 


ZUURZOETE 
VINAIGRETTE 


Basisvinaigrette + 1 eetlepel 
ketchup en 1 koffielepel suiker. 
Opdienen met een slaatje 
van geraspte wortelen met 
blokjes appel, enen 
met citroen. 
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5 ONTMOETING de 
VAN HET VIERDE TYPE 


_etgewoonten ver- 
anderen omdat onze 
levensstijl veran- 

_ dert. Vrouwen gaan 










ai van zijn dat u een ik 
ker en volkomen et 
produkt in huis haalt. 












B werken, Ae SOEPEN — 

vrije tijd neemt toe, zelf- 

standigheid en individualis- — Soeppr ei (schaalies 250 ) 
me treden op de voorgrond. ___ Preiwit (schaaltjes 300 g) 

_ Resultaat: maaltijden wor- Minestrone (schaaltjes 4002) — 
den vervangen door tussen- _ Mosselbouillon (schaaltjes 300 8) 
doortjes. an letten Hutsepot (schaaltjes 500 g) 
wij steeds meer op onze 
voeding wat ons ertoe aan- soon Whoa Oe 
zet steeds meer verse pro- Juliennesoep 
dukten te eten. _ (schaaltjes 250 gen 500g) 
Het ideale antwoord op. Be (schaaltjes 500 p 
deze vernieuwde levensstijl _ 

vinden we in gebruiksklare _ RAUWKOST 
groenten, de zogenaamde _ 

groenten van het vierde ___Sojascheuten 
gamma. Luzemescheuten (schaaltjes Ì 008) 

Het gaat om verse, voor-_ _Germixt (schaaltjes 150 g) 
gewassen, voorgesneden _Crudimixt (schaaltjes 250 g) 
groenten die geen ander a 
en san ee even- SALADES 
| tuele bereiding. Nog een 
voordeel is dat sommige Chinese salade (schaaltjes 250 g) 
ervan verkrijgbaar zijn in ___ Shop-Shoy (schaaltjes 300 g) 

kant-en-klare mengsels _ Witte kool (schaaltjes 400 g) 
voor bepaalde bereidingen: _Groene kool (schaaltjes 500 g) 
minestrone, bouillon voor Rode kool (schaats 400 ) 
mosselen, julienne, lente- | 

soep, enz. Eenvoudiger of Broccoli in aaltjes 

_praktischer kan moeilijk. (schaaltjes 2508) 

_Maar opgelet, de Bn Aperitiefgroenten 

die uinde Aen Geraspte wortelen (schaaltjes 200 Fi) 
zijn gewaarborgd van de 

B de ek ent ee ij (eel 8 
teerd en behandeld met de ane Ee 
grootst mogelijke zoa DD | 
maar het zijn verse produk- Bloemkool in ien 

ten! Dat betekent dat een (schaaltjes 500 g) 

salade van het vierde _ Geraspte knolselder 
gamma zich na het uitpak- Staken 
ken gedraagt als een gewo- EE 
Oe __Peterselie-Kervel-Ui gesneden 

_Hij moet dus meteen wor- __ (schaaltjes 50 en 70 ) 

den verbruikt of op lage _ Rodesla(zakjes 1259) — 
temperatuur bewaard, in de Krulsla (zakjes 1502) — 
groentenlade van de koel- Iceberg-sla (zakjes 175.) 
kast en uiteraard mag de R 

ode krulsla (zakjes 100 )_ 
uiterste verbruiksdatum 
niet overschreden worden. Gemengde sla 

_Alsudeze kleine voorzorgs- (zakjes 100 gen 250g) 
maatregelen. volge En uer _Andijvie (zakjes 250 g) — 
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FINDUS 


‘Natuurfilets” zonder graten 


4 geselecteerde stukken __ 
kabeljauw - 300g … ….……. 209 


PIETERS 
Atlantische tongfilet 
Rode zalmfilet 


FRIMA 
Scampi fritti 50% 
veuzegarnalen - 225g …..…. 165 


ST. JACOBSVRUCHTE 


JILLES ST. JACQUES 






















St Jacobsvruchten 
(9/14 stukken) 500g ….…. 539 


Kleine St Jacobsvruchten 
(27/38 stukken) 300g ….. 225 


Rauwe Scampi's 
[5(10/14 stukken) 300g … 290 
(35/45 stukken) 500g ….… 295 


Langoestestaarten 
(16/20 stukken) 2,4 kg 5038 


Atlantic sticks - 500g ….…. 159 


Kikkerbillen 
(23/33 stukken) 500g ….…. 225 
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300g 
400g 
500g 
550g 
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GROENTEN 


MAC CAIN 
Amandelbolletjes voor fijn - 
proevers - 400g mm 


(9) IGLO POM'APPETIT 
Aardappelkroketten 
Nieuw recept met hele eieren 
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‚Scam 


GEKOOKTE CANADESE KREEFT 
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POUR 
GOURMETS 


FINDUS 

Gratin dauphinois 
Schijfjes aardappel met 
roomsaus en kaas 


BONDUELLE MINUTE 
Extra fijne erwten 
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CHAMPAGNE 
2 Bûchettes dsten 


Crème glacée vanille/noisette 
Vanille/Hazelnoten roomijs 
Nette wke 


40 ml 


2 pièces de 120 ml - 2 stuks van 120 ml 





Kerststronk 


Roomiis chocolade. vanille en koffie 


450ge WD 750mle 


Notume net 


| 
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SORBET 





KERSTTAART - (1000 ml e) - > u. 






2 ORANGES 


REES/2 BEVROREN SINAASAPPELEN 80 r 


Pre wui 


ARTIC 


2 bevroren sinaasappelen 
ENLGOMM 119 


Omelette norvégienne 

Genoise met rum, vanille roomijs, 
meringue 
PA 199 


MOVENPICK SYMPHONY 


Chocolade roomijs met 
chocoladestukjes, esdoornsiroop 
roomijs met gekarameliseerde 
noten, vanille roomijs met 


Franse Dioosse 


0 






WAT 
EEN IDEE OOK, 
DE TEMPERATUUR 







cacaopoeder 

An 269 A AN AL DIE 
Bl Perzik yoghurt roomijs, den 

frambozen sorbet en mn TE WILLEN 
vanille roomijs - IL 269 CONTROLEREN 
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GRAHAM'S PORT 


37,5 cl Late Bottled Vintage 1985 
+ 37,5 cl 10 jaar oud 

ERI 635 
10 jaar oud 

fact etifs nn 463 


(3) WARRE'S 
Porto 1975 
Pacht KISGE in 899 


OSBORNE RUBY PORT 
Portô-- 75cl+ Glas. 259 


PORTO CROFT 
Fine T4WNY - /DC 269 


[6] PORTO CRUZ 
Special Reserve 
ate En 369 


7] SAO PEDRO 
brads Superior 


E]MARNIER 
Pineau des Charentes | 
A 349 


[(S)]MANZANILLA TIO LUCAR 
ShORFVE RDE | 


GONZALES BYASS 
Shérry HNO 190 ia 199 


DRY SACK 


SEI KOEF 279 


BRISTOL CREAM 
ICE 279 


PORTO 


CINZANO BITTER RU 


PA s15 


ST RAPHAEL 
Amber of rood - 75cl ….….… 150 


ALCOHOLVRIJ 


VERMOUTH ROSSO 
Aperitief op basis van alcohol- 
vrije rode wijn - 75cl 139 


PACIFIC 
N55 ge RICAED 


Anijsaperitief 
Alcoholvrij - 


CRODO BITTER 
Alcoholvrij aperitief 
en 109 


CRODINO BIONDO 
Alcoholvrij aperitief 
FORTOER ne 135 




















GRAHAM'S 
PORT 
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STIXI TRIO 
Cocktailkoekjes 
BOOG 


BELIN 
Crackers zoutjes 
P'tit Saumon 






| Cashewnoten, geroosterd 
en gezouten 



















Zee ee ES 
Pindanoten 
EO 
__Pistachenoten | 
EEn ee B Ë p= 
@ HAUST Aer P'TIT SAUMO 
6] Krokant toast ER | KEE 
Rond 1004 a =3633 
Party Extra - 150g ….….. mrb doed de 
Crackertjes - 165g … … zis 29 
6] VANDER MEULEN 
Roggebrood party snacks 
EE 200 oenen ga 
__EPOGEN 
Party Krisprolls - Mini toasts 
PEP ke) 
à = MA 
S (perry) Assortiment | 
É ==” knapperige toasts en 
E 60g aid nein keranin Faes nekan ieden insne ended innn boden ede 19 Ee 
_ VERKADE 
Kleine toasts- 50g … … „19-16 
El BUITONI 
__Melba toasts, rond of 
rechthoekig - 100g ….… -33- 29 
E)FROMALP ROUSSETTES 
__Gruyêre kaaskoekjes nee JEG 0 ge | TUINKRUIDEN 
E of paprika nn en Ae N FINESHERBES 
SOR ed 5) meteen \ N 
SMITH'S 3 
Snacks 
Graino's met fijne kruiden 
Tr =34- 29 
Ham’ Cheez (ham/kaas) 
(2 BAHLSEN 
Chipsletten gezouten, paprika 
en barbecue 
3x100g + 4 cocktail 
StiEKS PAUSE =1 23-109 





Ô KIMBO 





Toreras picantes voor bij het GA 
_aperitief -Uitgelekt 80g 82-75 Wikia ee  _ | ER NE Ed A 
VT 23 B A BERN WE RE ERE RE Re 
EE ak 

| 





DD ant en EE EEN REAPER SPE BES 


Gevulde olijven met paprika S&W Melba toasts 


W25G aannemer 33 29 _ Maraschino cherries rechthoekig (1009) 
ml Kersen met steel of rond (90). nn 29 


Bakon Krisp-30g… 27 2e 60-33 kleine toasts 
Kersen zonder steel 80g nente nt 


TRAMIER Gezouten peanuts | OLTG annen 59 Pindanoten geroosterd 
e IROG rd 79 | en gezouten - 200g … 54 
Groene olijven DELHAIZE DE LEEUW 


Zwarte olijven 1850 nnn. 28  Pindanoten, geroosterd en 


VIG annen 6 21 Crackers - Natuur 100g …. 19° mj Cheddar Creppies bam een be 


Ontpitte groene olijven Fijne kruiden of bacon Gevulde koekjes met kaas 
FOOU aad deb 00 en LA 1 18 verse zakoeski s…..… 295 
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i DELBAZE Ne ht 
80g Poids Net Ct 












reppies 
biscuits fourrés 
au fromage 










INGREDIENT: tag Se hosnert, leent, pot verta. 
WED ORN BE MEE VOL APG MIER MON 
DEEBEDDEN TEN EBOOK, GE REED : 
WI OR WIENER: MIRT ZIJ : 
ZUTKEEN: Wgzoeonett. Hels. Planners. Se, 
Marges, Soir. Antoon: Apers. 


in 





inermis 





DDP BP VE AEN PI IE It EVR LE 
Eenden Seek Sonardinchd 
B Pae Omama ies aas, Dems De NEN Berat 






vi 
Ene 























EE IE EN EN EEEN ERA Pr et rs ter B 


ZJ EVIAN 
Natuurlijk mineraal water 
ONSEN nl 


23] PERRIER 


Natuurlijk bruisend mineraal 
Water ell eea 30 


2] GINI 
Bitter lemon 


+waarborg 21F 


25) CANADA DRY 


+waarborg 21F 


2] CHARLES VANOT 
Kokossiroop of orgeade 


ZI CUVEE DE PHERMITAGE 
Christmas 
ANDER 


TIMMERMANS 
Lambic 
Gueuze, kriek, perzik, 


framboos en cassis 
Kistje 5x25cl + glas … ……. 369 


29) HOEGAARDEN 

| Witte, 2 Grand Cru, 

| Julius, | Verboden Vrucht 

Kistje 5x33cl + 2 glazen …. 469 


Go ABBAYE DE LEFFE 

| Bruine, | Blond, | Radieuse, 

| Triple, | Vieille Cuvée 

Kistje 5x33cl + glas … ……. 435 


GORDON CHRISTMAS 
J.MARTIN'S 


+ waarborg 3,50F 


DELHAIZE CHRISTMAS 
BRONS 


+ waarborg ZF 












| Ye LEN 
TErmitage 







ef et EX 


mmm 








ALCOHOLVRIJ 


TOURTEL 
Alcoholvrij bier 


ZAKE F- GAS 419 
+ waarborg 180F 





BUCKLER 
Alcoholvrij bier 
GT EP 


JUPILER N.A. 
Alcoholvrij bier 


24X25cl + 2 glazen ….………. 419 
+ waarborg 180F 








Alcoholvrij bier 
OMI te 0 


GI BELLE VUE L.A. je 
Alcoholarme kriek 
BKLICE naast TEI En 
















CIREYBIER 
Franse emmental 45% + 

DIOR BEERD Sn 320 
SEK MEER SA 
Sneden - het kg 360 


DELHAIZE DE LEEUW 


(2)SBRINZ SWITZERLAND 

22 maanden oud 45% + 

Blok #200g 

MEEKD nale 0 


ZWITSERSE EMMENTAL A 24 248 EO 


WERELD ERR 








on veen Ae 


8 maanden oud 45% + | id 
+200g 
MOEKGS ihan d 120 


MEULE D'OR 
Franse emmental 45% + 


LEERDAMMER 
45%+- Porties +250g 
POENd ed ED 


[6)OLD AMSTERDAM 

Belegen 48% + 

Portie #200g 

NEEKd sais ee 80 


DELHAIZE DE LEEUW 


ZWITSERSE GRUYERE 
Blok #200g - het kg... 410 


[B] GERASPTE GRUYERE DE COMTE 
ZOE LOR ne 


GJAPPENZELLER SWITZERLAND 
Blok #200g j 
MOERD ans M40 


CHAVROUX 
Zachte geitekaas 45% + 
ESO SK 





en 
5 








Bes 


ik 












ween en wenn ne Wd 





SFORDUE 


Look en fijne kruiden 70% + 


t) MAREDSOUS 
DELI MOUSSE 


Kaasmousse met fijne kruiden 


LE CROTTIN DE CHAVIGNOL 
A.0.C.-60g-stuk….…. 68 


EE) MAREDSOUS 


Roomkaas 
Blok +850g 
HOEKG en 39 


MUNSTER AVID 
TLN 


[i CHAUMES 
NEE KB 0 


BOURSIN 
Look en fijne kruiden of peper 
ZONE FROG ten 


Om, EILINGOT DU BERRY Beerden 
Geitekaas 45% + 














Eren eea rn € 


nne 





NEE ES ESE ES IEEE GERT RPL PEARLE ADE GE 























Et EEE GEN EEEN BE PE HS er ee? AE 


CHALET 
Gebruiksklare Zwitserse 
fondue s 400g 149 


\ BICAMEMBERT PRESIDENT 
_ van Normandië 
PO 77 


B CAMEMBERT TRADITION 
ANP LOOG 89 


DELHAIZE DE LEEUW 
CAMEMBERT D'ISIGNY 

SAINTE MERE 
AO 85 


BRESSY’S 
Kaascocktail 
E2 stuks - 1DOg. a 79 


(SJ LA VACHE QUI RIT 
APERICUBE PARTY LONGDRINK 
48 kaasblokjes voor 

het aperitie 
EE 115 


20 WELCOME 
24 aperitiefkaasjes 

Braziliaanse smaak - 120g..… 54 
nen s AMB JN» POIVRE VERT « 


pe en lemen Lemkes kelken ceo Sf Zi DELHAIZE DE LEEUW 





Ates 


le wldfles : 


nn 










Valle » 





Ertier 





Bulgaarse volle yoghurt 
Baht OOG. 39 


DELHAIZE DE LEEUW 
Verse roomkaas 
Ark SOG 65 


DELHAIZE DE LEEUW 
COTTAGE CHEESE 
BK DROU 45 


DANOÔNE FJORD 
Zachtheid en scandinavische 
frisheid SOOg 85 


5)YOPLAIT OFILUS 

‚ Met actieve bifidus 

Bosaardbeien of perziken 

BOOR 89 


STASSANO BIFIDUS 
Verse kaas - 250G 46 


ZIJGERVAIS 
Roomsaus met dragon 
of groene peper - 20cl.……… 58 


DELHAIZE DE LEEUW 
PETIT SUISSE 
40%+ : OXAOGE an 49 


DELHAIZE DE LEEUW 


Nt A 
€ Sn, zoete 
As ne veces sacd ad 



























Gezoete kaas met vruchten 
an OGO nn 55 
Petit Suisse EE ad 60 DELHAIZE DE LEEUW 
" Verseinatte Menen. Pettgehale — EE mmtanne Sf ee frais ou pn enen weeen BIOGARDE 
en ve de yoghurt 
ACL EN He n A 5 Ocl enol entel denver de di oens dike: EPs 









dd ú ne 
Margot Merten tee atie | Mkaersnores Blsrtrsnene Aarle Ernie 


Gesuikerde verse sien Met fruit 






RACLETTEKAAS 
10 sneden O 
45%+-+250g - het kg... 410 


5 
KE nd sop HEEK & ë 
En drei ei 
en À 3 Ea B 
” In > 8 : n B 
he | 3 Ge 
dd VE 4 
dl Hen a ed 
ad hee 





WOT MAntinren Civriern 
AO Wiaerhentie 








Brenneman a a 





624 1859 EE 81 


Neufchâtel 
er 
Franse kaas A.0.C. 45%+ 


wt CASTELLO 


BLAU 
za 180g en 78 


OOUEE T 
o frafullen” 


Ee He A.0.C. 
FOOR 79 





BRESSE 
BLEU 


DDNS dn 53 
of 
en te Pen ne 38 


oMNz 
MORCÓN 
met gepasteuriseerde melk 
SOE BO 87 


crotte 
du diable 
En 53 


Brie de Meaux 
Franse kaas A.0.C. 
+200g 
MEERDE 480 


Ed 


d'Affinois 


EE 78 


EE MASCARPONE 


Italiaanse verse kaas 


Het fijnste van het 
fijnste op een schotel 


De kazen met herkonab 
benaming (A.O.C.) zijn zorg- 
vuldig geselecteerde Franse 
kazen die beantwoorden 


aan zeer strikte criteria 
de eerste plaats de 


bachtelijke fabricagem: oe 
thode. U vindt ze naast d 5 


kazen uit Nederland, Italië, 


Om Engeland, Zwitserland en 
za belgië van dezelfde makelij: oe 


hd 


St 


Dd 





B Boter van rauwe melk 


B DELHAIZE DE LEEUW 





oren neen nen z 













8 Ali Pe Dn ä 
der Rit 
a zE 5 ET 
EE Ei 
Tan Gee 
ts : et 
_Î Irish salmon il! 
Et dit 
Lt  delghe zj: 
 Vmomdlage ditieieus loads de bum er bean a 
ken gn A bn at van ne Tan en 








eme Kr ikana en 


EIER 








EKERRYGOLD 
lerse boter - 250g 53 


DELHAIZE DE LEEUW 


Frituurvet 

100% plantaardig - 4x250g... 69 
30 Bretoense pannekoeken 
3300 99 
Bi Verdunde room “Half & Half” 
OSE ZE 21 


5) UHT verse room 
35 LOC ed 28° 


JACKY MANNEQUIN 
Gesteriliseerde room 


20% EA 49 _ MET EEN 


Mlactel IETSIEPIETSIE 


RS: 
Dikke verse room 
FGA 200M 49 


LACTEL 
Halfvolle melk - IL... 27 


IK NEEM NOG WAT MUNSTER. EN LIVAROT 
NA DE GEÏTEKAAS Ei CAMEHRERT, 














EN MISSCHEN 
CEN BEETJE CHEDDAR. 
OF GORGON 2OLA- 








IRISH SALMON DELIGHT 
Green flag - 1500. 65 


Verse room in spuitbus ba | | 
LNA LOOR an 74° A ne 


ind 


DIe, 


el 


SLOMBARD - pUPA 








CHOCOLADE 





EKJES 


Sn nl Er 
AA 


Cote d’Or 
[1] Maxi bouchée 
EED 
Four Seasons 
Assortiment van 
12x4 mignonnettes - 480g … 187 


Noir de Noir 
Mignonettes 
Blikken doos 450g 


KATHY 
Assortiment van pralines 


ERIRREESEREE EEKE NEER EREER EREN ERDSENE AEN EN 

















„Cote dors 


Côte d'Or 





B iseuitsan barvie 
au choedlal 















goës mn 


£ed Pp ; Neurs 





Saverniet 


Ehgcalatier Braveiles 


eieren ERE Ei HL KE KE KE ke 





DELHAIZE DE LEEUW 

4] Koekjes met boter en chocolade 
4OOG nan 
MOTTA | 

12 gekonfijte kastanjes 

LAOG Rn 289 
Privilège 

10 gekonfijte kastanjes omhuld 
met pure chocolade - 200g … 329 
10 gekonfijte kastanjes met cognac 
ZOO 399 
[(6]MON CHERI 


30 pure chocoladepralines 
gevuld met kers en likeur 
BOR 


UIFERRERO ROCHER 

Pralines met hazelnotenvulling, 
omhuld met melkchocolade en 
gemalen hazelnoten - 300g … 177 


BI JULES DESTROOPER 
Amandelwafeltjes en-broodjes 
Blikken doos “bakkerij” 
Ae 259 


= OLIVIER DESTROOPER 
Medaillons 


CREEUNNEERRESEENOROEN EKEREN ERAND E OLEN ver enteren 1 


[B]GUYLIAN 
Zeevruchten in chocolade 







(0 DELACRE COLLECTION 
Mengeling 

chocoladekoekjes 

300H at sdr09 


DROSTE 
PASTILLES 
Melkchocolade 
ZA 
SELECTION 
Pastilles 
assortiment - 


ASSORTIS 
Gesorteerde chocolade 
2500 175 


LEE an 


GAVARNY 

Fz Truffels met schilfers van 
melkchocolade 
Nn -109- 99 
Truffels met schilfers van pure 
chocolade met cointreau 

230G anal 29-109 
Cacaotruffels 

200g 


SAVERNIER 
Assortiment likeurpralines 
EE 


s Wl Assortiment pralines 


BOOR 47e169 


(5) TOBLERONE 
Zwitserse chocolade met honing 
en amandel- nougat 
Melk, puur en wit 
BNIODG nan 





% nrden hank hed 1 


©, 


159 da 


Sd 


IED an EES EE GE EEN GEEN GES EPE APARTE PE PS 


DELHAIZE DE LEEUW , gen 
Chocolade hagel [ Gh LAMPAGNE Gaklacr \S 


melk of puur FIRST CLASS 
























BOG 63 Boudoirs 
Mix - 200 VOOG Zenne 43 CHOCOSTAR Fijne blaadjes chocolade 
ÍX g vartaterenesseknardensd penreenarenee 37 125g Ee 57 gevuld met munt 
Artisanale gevulde chocolade M | KADO Gavre. WE AID en =93- 79 
5 variëteiten - repen 45g … 20 _pieruits-sticks met chocolade f | Ge | _ 
Chocolade-tabletten 2 variëteiten - 75g Opeetalikd BO Nestle. CHOC'LAIT 
Melk of puur - 2009 45 Granor, Pralinette, Capucine, Chocolade chips 
Chocolade-tabletten pETrIT Truffet, Japonais (1009) 12de al 59 
Melk hazelnoot of puur of Chocomousse (115g)…-67— 59 
hazelnoot - 2009 … 48 90E den Ei MERCI BOUNTY 
] Assortiment melkchocolade, MINIATURES 
1250 EE met boter st EN en Puts en A Re noage met 
EO De Beukelaer | fo) menge ing melk en puur risse, witte 0 onoot 
300. Chocorange dn =83- 69 16 stukken - 125 65 
Biavnarensenkkeorssnnnrendkeendoensennsacens kunnnen d g kanerdaninanennnsntdnnnnnsdneendsoensennnhaenie ee CAMILLE BLOCH ZIMARS MINIATURES 
4/4 koek ST MICHEL Zwitserse melkchocolade met Gevulde melkchocolade 
200 ene 45 Waaierkoekjes voor ijs likeur (cognac of kirschvulling) met caramel 
4/4 koek met cacao tl —45— 37 zonder suikerkorst- 100g … 59. 16 stukken 1250 oi 65 
ZO | € a | EEK à 
eg ie Biscuits dessert au beurre « eN ei 5 


CHOCOMETZ OPULENCE 
20 superfijne likeurchocolaatjes 
LOG ied 189 
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WERELDEN 









j De NEE, BILLIE, 
Lal edel DRING NIET AAN. 
Molle Hazelneden IK HEB JE AL rise 
CAROCEM AE CHCM EADE KOEKJE be 
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| (a 








Vermicelle Chocolat Chocolade Hagel In bj # À / | DA 
puur-fondant | wa a El (== EN 77 
Chocolade Hagel Vermicelle Chocolat dige E 











EE, ze: Ean 2 ì f 


HET GEHEIM VAN LEKKERE CCK KTAILS 





| VIEUX Ms 





FINEST 


be erge ge pegengped P 


Een Ht et ú EE Wd ed u 





DOLFI CHIVAS REGAL THE GLENLIVET FourRoses nf 

Crème de cassis Blended Scotch Whisky 43° Pure Single Malt Scotch Whisky BOURBON 

Perziklikeur 12 jaar oud - 70cl 43°- 12 jaar oud 

Bosbessenlikeur + gegraveerde onderlegger …939 75cl+ metal box mm 899 Kentucky Bourbon 40° 

KINJE SNIJ dn 595 6 jaar oud 

6IJOHNNIE WALKER ABERLOUR GLENLIVET BO 595 

GRAND MARNIER Blended Scotch Whisky Old Single Malt Scotch Whisky 
Cordon Rouge likeur triple orange Black Label 40° - 12 jaar oud 10 jaar oud - 40° BISQUIT 
Crème de Grand Marnier POC FCUK SIP Pel 769 [BlCognac V.S.O.P 
| KISR PRIL Sol 659 GLENFIDDICH xD A MI al EAP 40° Es 
E B] BALLANTINES Pure Malt Scotch Whisky 43° \n Js Ke 
j __ Blended Scotch Whisky 40° Lel tetul enn 915 Bourbon 40° _[BlCognac*** 40° 
B _75cl+ blikken doos … 559 LUC einen 845. ZOE FOU ed 675 
| EDRADOUR MARTELL 
 __WALLAN & SCOTT Old Single Malt Scotch Whisky Jm Beam 
j _ Blended Scotch Whisky 40° 10 jaar oud 40° Bourbon 40° Cognac V.S.O.P. 40° GA 
EE ZOEF glas zen BER AOT 990 TO zon AOT PE Ee. 949 8 Dn 
EK EE IEI EN 31 A IBE B EPE PEBE ARE STI 
Zl 





bed nrd nd 


MARTELL 


Cognac*** 40° 
LOC HERH Ed ed 715 


GAUTIER 
Cognac V.S.O.P. 40° 
ZOcl + etui 


VIEUX MARC DE 
BOURGOGNE 40° 
FORE ardennen 405 


VIEUX MARC DE 
CHAMPAGNE 40° 

LOE de 499 
[5] JANNEAU*** 

Grand Armagnac Tradition 40° 
ZOE 629 
SMEETS 


Heidebitt 
Heidelikeur 40° 
ZOOP 455 


(7 Belegen Hasseltse Graanjenever 
extra - 5 jaar oud - 36° 


ZOCHR BUIS ennen AED 
BOLS SCHIEDAM 

Zeer oude jenever 36° | 
Stenen kruik IL en 


CHARTREUS! 





FILLIERS … 


Jenever 38°- 5 jaar oud 
STENEN KEUIK LOO an 415 


dk | 
Môbac-Uratt 
ne fijn rijnbrandy 38° 
BOE 599 


CHARTREUSE VERTE 
Likeur 55° 
PO 716 


BENEDICTINE 40° 
Kistje 50cl + 2 glazen … …… 599 


MANDARINE NAPOLEON 
Likeur 38° 
POLE BIOS mn 549 


GRAPPA JULIA VERDE 
Brandewijn 40° 
LOC RUE en 490 


KLEBER | 
Eau-de-vie de Poire Williams 
5Ocl 














3] EAU-DE-VIE DE POIRE 42° 


ZOcl + karaf ain ee 739 


pete 


Appellikeur 2 
Zcl 


NORMANDOR 
Calvados 40° 
POE 489 


PERE MAGLOIRE 
Calvados 


VSOP 40°- 70cl +etui ….. 669 


CAFE ORIENTAL 
Likeur 24° 
B On 389 


Mariacht 





_ Tequila 40° 


POC. 618 
COINTREAU 40° 


POC CEL te 545 





VOOR MIJ, 
EEN DUIMRSE, 
EEN KLEINTAE ! 


EE 


neg 


Exotische likeur 20° 

LACH KAGeNdA innn 389 
ZI MALIBU 

Cocktail op basis van witte rum 
en kokoslikeur 24° 


7Ocl + kistje + 2 glazen … … 419 
ST MICHEL _— | 

GIAEIZE KO ZO 23 
Grand Oranger 40° - 50cl.. 299 
La Carmélitine 38° - 50cl…..… 299 
La Bottresse 36° - 50cl…..……. 279 
Anisètte 22 -S0EF in 235 
Crème de Cacao 28°- 50cl…. 259 
La Monastique 45° - 50cl …… 329 





Aiekaat }4° 
PACE ne 








EEN SCHEUTIE, 
EEN VLEUGJE 








GEWOON 
VOOR DE 
SMAAK | 











MOULINEX 


| CIELEKTRONISCHE BROODROOSTER 
| Extra lang 28cm 


























| Koude wanden … …...... 1795 
| 2II/SMACHINE GELATI 
| Huisgemaakt ijs in 20-30 ….. 2995 
| BIFRITEUSE 
| Koude wanden, filterkuip, 
geurwerend deksel. 
| 2000W 2 DE Si € 990 
| CRISTAL D'ARQUES 
| Vaas Chambéry 23cm 
| Gewaarborgd +24% PbO … … 539 
| LUIGI BORMIOLI 
| EIGIOTTO - GLASSERVIES IN 
GEBLAZEN KRISTALLIJN 
6 waterglazen… ...…………. 429 
6 wijnglAZEN. mm. 429 
6 champagnefluiten… … ……. 429 
BINAPOLEON 
4 cognacglazen… ….……. 359 
| [(6)BORMIOLI ROCCO 
FLOWER-SERVICE 
FIJN GEBLAZEN GLASSERVIES 
4 long drink en 179 
4 dubbele old fashion … …. 179 
4 fruitsapglazen… …….…. 179 
4 “cooler” glazen… …………. 179 
FOeGer nen 
CAKESCHOTEL IN GLAS 
Narcissenmotief …….………. 599 
Ë ZINIET - KLEVENDE WOK 
+ ACCESSOIRES 
Geschenkkoffer … ………………. 799 
NACHTLAMPJE … ……………. 599 
E KLEINE KERSTBOOM VOOR 
VERSIERING... 299 
BOL OM OP TE HANGEN … 159 
SCHOTEL VOOR ZEEVRUCHTEN 
ZWARTE ONDERZETSCHOTEL 
IN HOUT 
Vierkant of rond - 20cm... 159 
6 GLASONDERZETTERS IN 
HOUT + STEUN … 299 
[S]SCHOTEL IN NATUUR HOUT 
“APPEL” 
32cm D 3cm dichte … ………. 399 
ONDERSCHOTEL IN NATUUR 
HOUT “APPEL” - 20cm... 139 
SCHOTEL VOOR STOKBROOD a 
IN NATUUR HOUT 
PORDOEINE Sn A90 
SERVETHOUDER + ZOUT EN 
PEPERSTEL IN NATUUR HOUT 
derden Me 
VERSIERD PORSELEIN 


47 delig servies “Royston”met 

8 platte borden 26cm, 

8 dessertborden 18,7cm, 

8 diepe borden 18,7cm, 8 kopjes 
en 8 schoteltjes, | ovale schotel, 

| slakom, | suikerpot, 

| melkpot, | koffiekan … … 2499 
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Ô 
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4 
| 
id 
; 
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EN ke ie he 


VERZILVERD van beschermlaag 
voorzien - 29CM..... 499 


ISOLERENDE IJSEMMER 4 Ker EEEN Oee | 
… 595 A NN 2] HERENSJAALS 


Met HSG Ee | 
FLESSENKOELER … …… 55 DO Ee A ed en 


EXPRESSOMACHINE BEDRUKTE HOOFDDOEKEN 









IRMEL FLORITA ALUMINIUM Fol ROOKVERDRIJVER VERZILVERD 2 TAFELDOEKJES -Vosschillende kleiten 
GKOES IS VAN hennie voorzien zo vandan van 199 tot 1399 onw polyester 
| ZOET PKAOS en 09 | 
PEDRINI PRAGUETTO 4000 RORFZOCM ne 
zwart of wit ZEEHOND FLESOPENER SEONSENMANDOGEN B HERENRIEMEN 
VERNIKKELD -14.5cm 329 Geschenkdozen... van 249 tot 899 
BIKGPENEN a 448 DOLFIJN ree nbeen zi Anns Leder - 4 kleuren - effen……399 
: Idi RONDE GEBORDUURDE K 
Noten-of schaaldierkraker… 349 VERNIKKELD - 17,5cMm… 329 100% katoen … van 349 tot 599 KEUZE VAN DASSEN 
[3] Flesopener 159 100% polyester - Geschenkdoos 
ar benan en 699 (8 SLABBETJE KREEFT 199 5 BRIDGE ne Var 293 tot 499 
(5 PEDRINI Heer of dames. 0499 10% katoen 30% polyester + BEDRUKT LEFDOEKJE 
Kurketrekker ine 299 Bamberanbo ee 5 kleur Oren 699 100% polyester - Geschenkdoos 
Om. Versch. kleuren - Anti-kleeflaag ze Herensokken DAMESHANDSCHOENEN 


20-22-24-26-28-30cm O HERENZAKDOEKJES 82% acryl/18% polyamide suede - 4 kleuren 
nn VAN 299 tot 449 Geschenkdozen…van 159 tot 399 Verschillende kleuren 169 M/L ad 


| Ks EE EE IEN EE EN PEPE PP GAP DA EAT UP 










JOLLY JUMPER, 
MOET JE NO ECHT 


OVER DE GROND ROLLEN 
EN LACHEN 2 


















Ö 
ES 


lamsvel - 3 kleuren 














HERENHANDSCHOENEN en R 
tricot/palm in leder 20 servetten 2 ply 
Fhleuren M/E sena 09 25%: 25EM ER 
leder met voering borg DINIICM RDM Ei 40 
3 kleuren - M/L/EL 699 Papieren tafelkleed 
Verschillende kleuren LIE 
he VAR 200 OE 1/99 Ee 
ONBREEKBARE KERSTBALLEN wit of rood 
Rode zijde COM 0 
12 grote of 24 kleine ….………… 199 LOTUS DEEKO PARTY 
DOMEX PARTY KERSTDECOR 
KERSTDECOR PRIMEROSE BORDIER STIJL 
25 servetten 3 ply 20 servetten 3 ply 


ZINE CM BR JAKIMM il 4 
Papieren tafelkleed Rechthoekig papieren tafelkleed 
IAM ZIONFEM 10 


IE EIS PNR BE PEAP 





pe 3 PR 














DARFUMERI 


FENJAL CLASSIC 











Badolie 
E23 ME ne | 
A bi dn Ld | DE) 
Ien -etre Ee ACTIVE ANTERIDES 
SONS INTENSIE CONTRE LS RIDES 
4 g e pa yv fu meer d eze pe Mn NSIEF VERZORGENDE CRÈME TEGEN RIMPELS 


Wilde iris, kamperfoelie, 
iede, en eglantier 


Koffer Ge IXIOG. 
MARIE ELAINE ‚BRE 
Eb DAAPAIES Zaan remmer denn venen. 


Sunsilk, 
Styling fixing spray 
ZOOMEN een 


2) FREE STYLE 
Styling fixing mousse sterke of 
soepele fixatie - 125ml …—159-129 


INVISIBLE 
Stevige of normale fixatie 
ZOOM Sl 05149 


PLENITUDE GRA 2] 


Crème tegen rimpels 40ml ng 
+ staal Action liposomes 
15mlen Contour Regard 
5ml gratis... 469-415 


Action liposomes 
Heropbouwende verzorgende 






APPLICATEURS 
COSMETIQUES 





MAKE-UP 
STAAFIES 












dagcrème - 30ml 379 

6] MASCULIN BOURJOIS 

Absolu of Acier 

Eau de toilette | 

Vapo TOOME Ede „365-329 

GAMMON 

Cool Passion of Exciting Amber 

Eau de toilette after shave 

TOON en -229-189 

MENNEN 

Skin Bracer of Fraîcheur Marine 

After shave 

LAM did 09 165 

B) DELHAIZE DE LEEUW 

Eau de Cologne dry B 8 

50% fijne alkohol 94° en | ARATO ront: 

IL nnn 09 69 Ee | EI 
LOTUS COSMETIC Ik kan geen Euh. vind 


50 make-up staafjes 
individueel verpakt 
en 89 69 


KLEENEX BOUTIQUE 
3 x 65 wattenschijfjes 


ortums weerstaan. ( {het wel eer goed 
5 zij zijn 20. idee ze dllemadl 


vrouwelijk samen Le 
4 gebruiken 2 










100% katoen 
2 tl grats et osel09 
MENNEN 
FTER-SHAVE 
HUAÏCHEUR MAS 
anda ERIS E 


1 Pek . Eet 5 et sdk” © re dk . ER hd 
EE EE EL 36 BP A 
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ree a Ee Da Ki 





er. 
verd 


ERES 

Bio-afbreekbare snelreiniger 

voor jn = Z50ME. ans 85 
Brandgel voor fondue en 
barbecue - 250ml 99 


[2] CLEN CA-VA-SEUL 
Reinigingsprodukt voor vitrocera- 
mische kookplaten - 3/5ml … 169 


DECAP FOUR 
Ovenreiniger - citroenfris 
500ml 


SILVO 
‘Zilverglans” _150ml 


DURAGLIT BRASSO 
Poetswatten voor metalen 
en 


DELHAIZE DE LEEUW 
Poeder voor vaatwasmachine 


wanvennonotdenwsnnenenennenananndnnserventendnteeden. 


wesenernnetntenst 


ER 99 
Glansspoelmiddel voor 
vaatwasmachine - 500ml … 79 
[é] Zout voor vaatwasmachine 

KG 124 
Gel voor vaatwasmachine 

EIL nn 137 


21 kolenaanstekers 
zonder hout of papier voor open 
haard, steenkoolhaard, camping 


en DarDeEUb Zan 38 
[s] AMBI PUR 

5 stofzuigergeursticks - 

Citroen 

2de tegen 1/2 prijs 97 


CALGONIT CITRO FRESH 
Citroenfrisse ontgeurder voor 
vaatwasmachine … 


FRIGONET SOLVAY 
Ontgeurt koelkasten en 
diepvriezers - 200g ….….…….…… 


SPAAS 
10 kaarsjes voor 
schotelwarmers 


FESTILUX 
4 rode kaarsen 25CM…..….…… 


2] GLAD 

Magnetronoven folie 

Bewaart vocht in gerechten en 
houdt de oven schoon 

TOR era -04- 85 


REYNOLDS 
Aluminium folie 
MAENE 


72 


weent tnrnantttennetsermsnveert 









EN IE IEEE er ars ans IE 


atv epen 





en genres e 


Calgonit 
Citro-fresh 


dêsodorisant citron pour lave-vaisselle 
citroenfrisse ontgeurder voor vaatwasmachine 
Ztronen-Deodorant für Geschirrspülmaschinen. 4 





afie feu 
kolenaanstekers 


sans bois ni papier-zonder hout of papier 


voor open haarden, kachels. 


poùr leux ouwerts, foyers & charbon, 
campingvuren, barbecues. 


carmin, barbecues. 


WEL JA, 
MET EINDEJAAR 
AMUSEERT (EDEREEN 
ZICH, MAAR DE 
KARWEIEN,DIE 
ZIJN VOOR GUUST, 


E_Ovenreiniger | 
_ Ínsse citroengeë: 


| Nettoyant fouf À 


fraïcheur citron 














Eek Nn ed a Er dn Td an Bn ed Rad hie Kf heki ke antie hodand 





ERGETEN WIJ NIET DE FEESTEN VAN ONZE TROUWE VRIENDEN 
210g 
149 129 





ks chiens 
section de snacks pour &5 
Selectie van Handesnacks 


OE BP 1007-29-26 250g-51-47 5 var. 
125g-29-26 1509-35-32 





meern 


aas 
Lek 


__friondises croquantes 
| __pourc 
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